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E. sales@eloma.com

Oplysninger vedrgrende heeftelse for defekte komponenter og garanti fremgar af
vores almindelige forretningsbetingelser, som du finder pa vores hjemmeside.

g eloma

Enhedstype: ...............

Forhandler: Installater:

[DF) o H— Installeret den: ...............



http://www.eloma.com/
mailto:application@eloma.com
mailto:service@eloma.com
mailto:sales@eloma.com

INDHOLDSFORTEGNELSE

1.1

1.2
1.3
1.4
1.5
1.6
1.7
1.8

21
2.2

3.1

3.2
3.3
3.4
3.5
3.6

41
42
43
4.4
45
46
47

5.1
5.2

Om dette dokument

Indhold og malgruppe

Brug af ovnenei strid med bestemmelserne

Omgang med dette dokument

Garanti og ansvarsfraskrivelse

Opbygning af advarselshenvisninger og anvendte symboler
Oversigt over de anvendte skilte pa ovhen

Anvendelse af billeder

Konstruktionsform og starrelser

Sikkerhed

Betjeningspersonalets kvalifikationer

Sikkerhedsanvisninger

Beskrivelse af ovnen, driftstilstande og funktioner

Karakteristik af Eloma-ovnene GENIUS ™ og Genius " BACKMASTER Edition

Driftstilstande
Ekstrafunktioner
Specialprogrammer
HACCP-protokol
USB-port

Funktionsdele og drift

Funktionsdele

Abning og lukning af lage

Fyldning og temning af ovn
Teaending af ovnen

Slukning af ovnen

Forholdsregler ved stremafbrydelse
Anvendelse af ovnkomponenter

Styreenhedens opbygning og betjening

Betjeningselementer

Betjening af multi-touch-displayet

N

O 0 N N

24

24
26
28
33
33
34
35

38

38
41



6 Startskeermbillede 42

6.1 Startskaermbillede GENIUS ™7 42
6.2 Valg af driftstilstand 46
6.3 Skaermbilleder for driftstilstandene Damp, Kombidamp og Varmluft 49
6.4 Skaermbilledet Trinoversigt 55
6.5 Valg/eendring af indstillinger 56
7 Programliste/Favoritter 66
7.1 Skaermbilledet Programliste/Favoritter 66
7.2 Valg af tilberedningsprogram 69
7.3 Valg af specialprogram 75
8 Multi Cooking/Multi Baking 80
8.1 Skaermbilledet Multi Cooking 80
8.2 Indstilling og start af Multi Cooking 81
8.3 Andring af listen over tilberedningsprogrammer for Multi Cooking 83
9 Ugeprogram 85
9.1 Skeermbilledet Ugeprogram 85
9.2 Tilfgjelse af ugeprogram 87
9.3 Andring/slet af ugeprogram 88
10 Lagring af tilberednings-/bageprogrammer 89
10.1 Skaermbilledet Gem 89
10.2 Lagring af tilberednings-/bageprogrammer 91
1 Igangveaerende drift 94
1.1 Skaermbilledet Igangvaerende drift 94
1n.2 Start fra manuel tilberedning/bagning 97
1.3 Start af tilberednings-/bageprogram fra skaermbilledet Trinoversigten 98
n4a Start tilberednings-/bageprogram fra programlisten 99
n.5 ZEndring af tilberednings-/bageprogram 101
1.6 Afslutning af tilberednings-/bageprogram 103

n7z Genstart af program 103



12 GENIUS MT Backmaster Edition 104

121 Startskeermbillede Backmaster Edition 104
12.2 Skaermbilledet Manuel bagning 106
12.3 Skaermbilledet Trinoversigt m
12.4 Zndring af dampinjektion n2
12.5 Andring af temperatur 13
12.6 Indstilling af bagetrin via bagetid n4
12.7 Valg og indstilling af ekstrafunktioner 16
12.8 Tilfgjelse, aendring, sletning og kopiering af bagetrin n8
12.9 Indstilling af tidsforvalg 122
12.10 Valg af bageprogram 123
1211 Zndring af ekstrafunktionen Forvarmning/Cool Down (Auto-Temp) 124
1212 Multi Baking 125
13 Renggring og pleje 128
13.1 Renggringsanvisninger 128
13.2 Ovnrenggring med autoclean® 130
13.3 Rengering af ovnrum med trykpumpeforstever (manuelt) for GENIUS ™"
Backmaster Edition uden autoclean® 136
13.4 Rengaringsintervaller 137
13.5 Rengaring af skeermen 139
13.6 Renggring af dryprende pa ovnladgen 140
13.7 Renggring af 1dgetaetning 140
13.8 Renggring af den indvendige 1dge med dobbelt glas/tredobbelt glas og lagens
glas 141
13.9 Skift af vandfilter 142
13.10 Serviceintervaller 143
14 Indstillinger/service 145
141 Zndring af de generelle indstillinger 145
14.2 Adgangskode-manager 148
15 Fejlathjeelpning 161
15.1 Fejldrsager og lgsninger 161

15.2 Fejlmeddelelser og afhjaelpning 162



16 Bortskaffelse og miljgbeskyttelse 165

17 Bilag 166

17.1 Servicebemeerkninger og noter 166



OM DETTE DOKUMENT

1.1

1.2

1.3

INDHOLD OG MALGRUPPE

Denne originale betjeningsvejledning beskriver sikker betjening, rengering og
pleje af kombiovnen GENIUS M samt forslag til fejlafhjeelpning og miljstilpasset
bortskaffelse.

Betjeningsvejledningen er beregnet til personer, som betjener, rengar og plejer
GENIUS ™™,

BRUG AF OVNENEI STRID MED BESTEMMELSERNE

Eloma kombiovne er udelukkende til erhvervsmaessig brug og ma kun anvendes
til termisk tilberedning af levnedsmidler med det tiloehar, der passer til ovnen og
ovnens starrelse (riste, beholdere, plader, reolvogne, indskud osv.). | kombiovnen
ma der ikke tilberedes levnedsmidler, der indeholder let antaendelige hhv.
braendbare stoffer (f.eks. alkohol). Ovnen ma anvendes uden opsyn.

OMGANG MED DETTE DOKUMENT

Den originale betjeningsvejledning leveres sammen med til ovnen, og den
indeholder informationer og anvisninger vedrgrende sikker betjening, rengaring
og pleje af ovnen samt fejlafhjeelpning og miljatilpasset bortskaffelse.

P Betjeningsvejledningen skal altid opbevares pa brugsstedet og vaere
tilgaengelig for betjenings- og rengaringspersonalet.

P> Betjeningspersonalet skal have laest betjeningsvejledningen, for arbejdet
pabegyndes, iseer afsnittet ”Sikkerhedsanvisninger”, og personalet skal have
modtaget information og instruktion vedrarende sikkerheden.

»  Denne betjeningsvejledning skal opbevares i ovnens levetid, og i tilfselde af
videresalg skal betjeningsvejledningen overdrages til den nye ejer. Ellers skal
der bestilles et nyt eksemplar af betjeningsvejledningen hos producenten
hhv. hos leverandgren.

P> Enhver opdatering eller tilfgjelse, som producenten offentligger, skal
vedlaegges betjeningsvejledningen.

P> Vianbefaler, at man tilfgjer yderligere anvisninger til betjeningsvejledningen,
herunder opsyns- og meldepligt i forbindelse med saerlige driftsforhold,
eksempelvis arbejdsorganisation, arbejdsforlazb eller anvendt personale.



1.4

GARANTI OG ANSVARSFRASKRIVELSE

Der ma ikke foretages tekniske aendringer pa ovnen, eksempelvis ombygning,

uden producentens/leverandgrens tilladelse. | tilfaelde af ikke-godkendte tekniske

a&ndringer bortfalder ethvert garantikrav. Endvidere kan ovnens sikkerhed ikke

laengere garanteres. Garantikrav og ansvar kan ikke gores gaeldende i forbindelse

med person- og tingsskader, hvis disse skyldes en eller flere af felgende arsager:

. Brug af ovnen i strid med bestemmelserne.

. Ukorrekt ibrugtagning, ukorrekt betjening eller forkert vedligeholdelse af
ovnen.

° Fejl, som skyldes, at man har tilsidesat installations-/betjeningsvejledningen.

Udfarlige informationer om haeftelse for defekte komponenter samt om garanti
findes i vores almindelige forretningsbetingelser.



1.5 OPBYGNING AF ADVARSELSHENVISNINGER OG ANVENDTE
SYMBOLER

Symbol Forklaring

& Advarselshenvisning: Efter dette tegn falger en
advarselshenvisning.

Handlingsanvisning i flere trin: Flere handlinger skal falges i den
1. anfaorte rackkefolge.

2.
» Handlingsanvisning i et trin: En enkelt handling skal foretages.
> Angivelse af flere enkelte handlinger:
De anferte handlinger kan foretages i vilkarlig reekkefglge.
Tab. 1 Forklaring pa de anvendte symboler

Betydningen af de anvendte piktogrammer og signalord er beskrevet i folgende
tabel:

Piktogram Forklaring

A FARE!

Faretype og -kilde!
Falge: Tilsidesaettelse medferer daden.
»  Forholdsregel for at undga fare.
A ADVARSEL!
Faretype og -kilde!
Falge: Tilsidesaettelse medfarer alvorlige kvaestelser.
»  Forholdsregel for at undga fare.
A FORSIGTIG!
Faretype og -kilde!
Folge: Tilsidesaettelse medferer mindre alvorlige kvaestelser.
»  Forholdsregel for at undga fare.
BEM/ZERK
Faretype og -kilde!
Falge: Tilsidesaettelse medfarer tingsskade.
»  Forholdsregel for at undga fare.

@ INFORMATION:
Tip vedrgrende betjening.

Tab. 2: Betydning af de anvendte piktogrammer og signalord



1.6

OVERSIGT OVER DE ANVENDTE SKILTE PA OVNEN

P& alle kombiovne er der anbragt synlige advarsels- og henvisningsskilte med

folgende betydninger:

Skilt

PN

A
A
A\
v

o

wm e=loma
Qualitétssicherung
Name

Untorschrift

Betydning

ADVARSEL!

"Farlig elektrisk spaending!”
ADVARSEL!

"Varm overflade op til 150°C!"
ADVARSEL!

"Varm mad/varme vaesker i ovnens beholdere”

ADVARSEL!

"Lagen ma ikke dbnes, mens autoclean®-
programmet kaorer”

AFMZAERKNING!

"Tilslutning spaendingsudligning!”

AFM/ZERKNING!
"Tilslutninger til hardt og bladt vand”

AFMZAERKNING!

"Tilslutninger til rengarings- og skyllemiddel”
AFMZAERKNING!
"Tilslutning spildevand”

AFMZERKNING!

"Kontrol af ovn og kvalitetskontrol foretaget”

Tab. 3: Oversigt over skilte pd ovnen



1.7

1.8

ANVENDELSE AF BILLEDER

INFORMATION:
Billederne er eksempler og kan afvige fra den leverede ovn.

KONSTRUKTIONSFORM OG STORRELSER

Kombiovnen GENIUS ™ leveres i folgende starrelser:

Betegnelse Version Konstruktionstype
6-11 6+1indskud GN 1/1
5 indskud 600 x 400 mm*
Bordovn
10-M 10+1 indskud GN 1/1
8 indskud 600 x 400 mm*
20-1 20 indskud GN 1/1
12-21 12 indskud GN 2/1 24 indskud GN 1/1 .
Staende ovn
20-21 20 indskud GN 2/1 40 indskud GN
11

Tab. 4: Oversigt over starrelser GENIUS ™(* kun til Backmaster Edition)



SIKKERHED

2.1

Alle Eloma-ovne lever op til kravene i de relevante sikkerhedsstandarder. Dette
udelukker dog ikke yderligere risici, eksempelvis som falge af forkert betjening.

BETJENINGSPERSONALETS KVALIFIKATIONER

Ved drift af ovnen skal betjeningspersonalet kende og overholde de aktuelt
gaeldende lokale forskrifter.
De standarder og angivelser, der hyppigt henvises til, gaelder i Tyskland.

Falgende betingelser skal vaere opfyldt:

>

Man skal sikre sig, at ovnen kun betjenes og rengares af personer, som er

blevet instrueret, ogsa i sikkerheden, og har deltaget i regelmaessig

undervisning.

Man skal sikre sig, at apparatet kun betjenes og rengares af personer, som

har laest ovnens betjeningsvejledning omhyggeligt og har forstaet

sikkerhedsanvisningerne.

Man skal sikre sig, at folgende personer kun betjener ovnen, nar en person

med fgrnaevnte kvalifikationer holder opsyn med disse personer eller giver

instruktioner:

- Personer, der ikke har fgrnaevnte kvalifikationer

- Personer med fysiske eller psykiske handicap eller sensorisk
funktionsnedsaettelse

Man skal sikre sig, at reparation og vedligeholdelse af ovnen udfares af en

autoriseret Eloma-servicepartner.



2.2

2.2

SIKKERHEDSANVISNINGER

FOR DRIFT OG | TILFALDE AF FEJL

FARE!

Risiko for personskade pa grund af elektrisk sted!

P Ovnen skal vaere i orden og ubeskadiget, for den tages i brug.

»  En ovn med beskadiget el-ledning ma ikke tages i brug. En beskadiget el-
ledning skal omgaende udskiftes af en autoriseret Eloma-servicepartner.

P Kabinettet ma ikke &bnes.

| tilfaelde af driftsfejl:

P Afbryd ovnen fra stremforsyningen (f.eks. med en ekstern afbryder) og serg
for, at den ikke kan tilsluttes igen.

»  Luk vandhanen pa brugsstedet.

P> F3 altid reparationer udferet af en autoriseret Eloma-servicepartner og/eller
af kvalificerede fagfolk.

ADVARSEL!
Fare for tilskadekomst pa grund af dele, der falder ud!
P  Taglgse dele ud af ovnen.

FARE!
Konstatering af udstremmende gas samt reagudvikling og brand!
»  Ved gaslugt:
- Afbryd gas- og energitilfarslen pa brugsstedet.
Udluft straks brugsstedet, og forlad det omgéende.
- Aktivér ikke elektriske afbrydere, og brug ikke elektriske apparater.
Brug ikke dben ild.
- Giv brandvaesenet og gasforsyningsselskabet besked. Brug en telefon
uden for brugsstedet.
»  Ved regudvikling og i tilfeelde af brand:
- Afbryd gas- og energitilfarslen, og luft straks ud pa brugsstedet.
- Giv brandvaessenet besked.
- Sluk en fedtbrand med en brandslukker i brandklasse F, ikke med vand.
Sluk andre brande med en ABC-brandslukker, en CO,-brandslukker eller
med et slukningsmiddel, der passer til den foreliggende brandklasse.



2.2.2

VED BRUG AF OVNEN

FORSIGTIG!
Fare for at komme i klemme, ndr man dbner og lukker ovnlagen!
Klemskader pa fingre og hander!

P Se efter, at der ikke er personer inden for 1dgens drejeradius.
»  Luk ovnldgen forsigtigt.
ADVARSEL!

Forbreendingsfare pa grund af varme overflader!

VVvVVvVVYVYY

Brug beskyttelsestgj (f.eks. t@j med lange aermer og beskyttelseshandsker).
Brems reolvogne/tallerkenvogne.

Beror ikke stativet eller reol-/tallerkenvognen, nar du tager maden ud.
Bergr ikke lagens glas eller kabinettet.

Berar ikke ror til afgangsluft og spildevand.

P& gasovne: Berar ikke studser og rar til reggas samt studsernes afdaskning.

ADVARSEL!
Fare for skoldning pa grund af varme vaesker!

P> Brug beskyttelsestgj (f.eks. taj med lange aermer og beskyttelseshandsker).

»  Luk ovnldgen forsigtigt.

P NA&r beholdere er fyldt med vaeske eller med mad, der bliver flydende under
tilberedningen, ma der ikke anvendes indskudsender, der er hgjere, end at
brugeren kan se ind i de indskudte beholdere (anbefalet maks. Indskudshgjde
ca. 1,60 m fra adgangsniveauet).

Fig. 1: Maerkat Pas pd! Varme vaesker i beholderne (medfalger)

FORSIGTIG!

Fare for skoldning pa grund af varmluft og meget varm damp!
Na&r ovnens lage abnes, kan der treenge varmluft eller meget varm damp ud.

>
>

Brug beskyttelsestgj (f.eks. t@j med lange aermer og beskyttelseshandsker).
Abn ovnldgen forsigtigt.




A

A

FORSIGTIG!
Ovnen kan vaelte, hvis den fyldes op @verst, sa den bliver toptungt!
D Stativer eller reol-/tallerkenvogne skal belastes ensartet nedefra og op.

FORSIGTIG!

Brandfare pa grund af braeendbare materialer, tilsmudsning og
fedtbelaagning!

P Laeg ikke levnedsmidler, der indeholder let antaendelige stoffer, ind i ovnen
(f.eks. levnedsmidler med alkohol).

Kontrollér, at der ikke findes braendbare materialer over ovnen.

Opbevar ikke braendbare materialer, gasser eller vaesker (f.eks. benzin) i
neerheden af ovnen.

Rengar ovnen regelmaessigt, og felg rengaringsanvisningerne.

Brug ikke ovnen i en giftig eller eksplosiv atmosfaere.

Ved installation under en emhaette: Teend emhaetten under brugen.

Ved opstilling udendars: Brug kun ovnen i et omrade afskaermet mod vind.
Ved tilslutning til en skorsten med stremningssikring:

- Rengor aftraeksroret regelmaessigt i henhold til lokale bestemmelser.

vy

\ A A A A 4

FORSIGTIG!
Tingsskade pa grund af forkert brug eller brug i strid med bestemmelserne!

P Szt tilbeharet korrekt ind i ovnen, s lageglasset ikke beskadiges.

P Se efter, at der ikke er genstande inden for Idgens drejeradius.

»  Brug ikke ovnen ved en temperatur under 4 °C.

»  Fjern kernetemperaturfgleren, for du tager maden ud, og szt den tilbage i
holderen efter brug.

»  Tilslut kun USB-flash-stik.

»  USB-stikket mé& ikke saettes i med vold.

P Saet altid et USB-stik i, for data ind-/udlaeses, og fiern det farst, ndr alle data
er overfort.

FORSIGTIG!

Tingsskader pa grund af beskadigede glasruder!
»  Brug ikke ovnen med beskadigede glasruder og defekt ovnlys.
»  Bortskaf mad, der er forurenet med glassplinter.



A FORSIGTIG!

2.2.3

Tingsskader pa grund af overophedning!

»  Kontrollér, at &bningerne til tilfert luft samt ventilationsslidsen er fri og ikke
tildaekkede.

»  Hold omradet mellem ovnens ben fri for at sikre tilstraekkelig ventilation
under ovnen.

UNDER RENG@RING

ADVARSEL!
Forbraendingsfare pa grund af varme overflader!
»  Lad ovnen kgle langsomt af fer rengering.

ADVARSEL!

Fare for setsning pa grund af renggrings- og skyllemiddel!

P> Folg sikkerhedsanvisningerne vedrgrende det foreskrevne rengerings- og
skyllemiddel se kapitel 13.1.1

Ved udskiftning af beholderen til rengarings- eller skyllemiddel:
P> Brug beskyttelsestgj (f.eks. langsermede trgjer, beskyttelseshandsker og
beskyttelsesbriller).

Ved manuel rengaring:

P> Brug beskyttelsestgj (f.eks. langsermede trgjer, beskyttelseshandsker og
beskyttelsesbriller).

»  Lad ovnen kgle langsomt af fer renggring.

P Undgd at indande forstavet rengaerings- eller skyllemiddel.

Pa ovne med autoclean®renggringsprogram:
P Hold altid ovnens I&ge lukket, mens autoclean®-rengaringsprogrammet karer.

Symbolet "Lagen ma ikke abnes!"lyser redt pa displayet.

ADVARSEL!

Fare for forbraendinger pa grund af meget varmt fedt!

P> Opstil frituregryder, fritstdende gasblus eller lignende beholdere med varm
fedt uden for slangebruserens raekkevidde.



A FORSIGTIG!

2.2.4

2.2.5

2.2.6

Tingsskader pa grund af ukorrekt renggring!

P> Renger ikke kabinettet med slangebruseren, en vandstrale, damprenser eller
hajtryksrenser.

»  Anvend kun foreskrevet renggrings- og skyllemiddel se kapitel 13.1.1.

P Renger ikke kabinettet med braendbare renggringsmidler.

HYGIEJNE

FORSIGTIG!

Sundhedsfare pa grund af mangelfuld hygiejne!

Infektioner pa grund af fordservet mad!

»  Overhold renggringsintervallerne .

P Renger kernetemperaturfoleren (ekstratilbehar) grundigt fer brug.
»  Renger sous-vide-sonden (ekstratilbehar) grundigt fer brug.

Pa bordovne:
P Anvend lukket understel etc.

HENVISNING!
P Levnedsmidler ma af hygiejniske grunde ikke opbevares &bne under ovne.

GASUDSLIP (VED GASAPPARATER)

FARE!

Kvealnings- og eksplosionsfare ved gasudslip!

»  Overhold forholdsreglerne ved gasudslip se kapitel 2.2.1.
»  Overhold serviceintervallerne se kapitel 13.10.

MOBILE OVNE PA HJUL

FORSIGTIG!
Risiko for personskader pd grund af elektrisk stad!
P>  Flyt ikke ovnen hen over kabler.



A FORSIGTIG!
Fare for, at ovne pa hjul kan veelte eller foretage ukontrollerede bevagelser
pa et ujsevnt underlag!
P> Flyt kun ovne pé et plant underlag (maks. 10° haeldning).
»  Flyt ovne forsigtigt.
P> Efter endt transport skal man bremse ovnens hjul med bremsen.

2.2.7 SERVICE

A ADVARSEL!
Brandfare pa grund af ukorrekt vedligeholdelse!
P Service skal altid udferes af en autoriseret Eloma-servicepartner.
»  Overhold serviceintervallerne se kapitel 13.10.
»  Overhold forholdsreglerne ved brand se kapitel 2.2.1.



BESKRIVELSE AF OVNEN,
DRIFTSTILSTANDE OG FUNKTIONER

3.1

KARAKTERISTIK AF ELOMA-OVNENE GENIUS ""0G GENIUS ™"
BACKMASTER EDITION

GENIUS M og GENIUS M Backmaster Edition er driftssikre kolleger. Den
multifunktionelle Eloma-kombiovn hjeelper kakkenpersonalet i alle
arbejdsprocesser og sgrger for, at kokken og kekkenpersonalet kan udfere deres
arbejde med den ngdvendige lidenskab og koncentration.

Den multifunktionelle GENIUS M Backmaster Edition giver mulighed for at
tilberede bagvaerk med det til enhver tid mest optimale bageklima. | forhold til
den onskede bagemetode kan temperatur og dampmaengde varieres vilkarligt og
tilpasses. Bageresultatet kendetegnes af en konstant hgj kvalitet, og
processikkerheden garanteres.

Simpel betjening og forarbejdning i hgj kvalitet - denne kombination er vores mal
for et produkt med lang levetid.

GENIUS M og GENIUS M Backmaster Edition m.fl. anvendes pa hoteller,
restauranter, i stor- og klargeringskgkkener, kantiner samt inden for
systemgastronomi. De mange forskellige muligheder for opstilling og
kombination med lignende og andre ovne er en yderligere fordel.

Falgende hoveddriftstilstande kan programmeres og suppleres eller kombineres
med en bred vifte af ekstrafunktioner og specialprogrammer.

. Dampning

. Kombi-dampning

. Varmluft

. Bagning

Den integrerede styring, som er let at betjene takket vaere touch-skaermen,
indeholder et udvalg af foruddefinerede programmer og en lang raekke male-,
diagnose- og sikkerhedsfunktioner. Dette muligger til enhver tid et optimalt
tilberedningsresultat.



3.2 DRIFTSTILSTANDE

3.2.1 DAMP

| driftstilstanden Damp tilberedes retterne omgivet af hgj fugtighed (vanddamp),
ved en konstant temperatur.

Driftstilstanden Damp omfatter ligeledes blanchering, indkogning og kogning,
konservering og pochering.

3.2.2 VARMLUFT

| driftstilstanden Varmluft tilberedes og bages der med tor luft.
Denne driftstilstand egner sig til alle retter, der skal veere spr@de og brunede.

3.2.3 KOMBIDAMP

| driftstilstanden Kombidamp dannes gennem en kombination af fugtighed og
temperatur en atmosfaere i ovnrummet, som forhindrer, at overfladen pa
levnedsmidlerne tarrer ud, og som accelererer varmegennemfaringen i
levnedsmidlerne.

3.24 BAGNING

| driftstilstanden Bagning bages bagvaerket med varm Iuft. Den terre luft kan
befugtes ved hjaelp af dampinjektioner af og til.



3.3 EKSTRAFUNKTIONER

3.3.1 FORVARMNING/COOL DOWN (AUTO-TEMP)

Med ekstrafunktionen Forvarmning/Cool Down (Auto-Temp) opvarmes eller
afkgles ovnrummets temperatur til den indstillede nominelle temperatur.

Fra 250 °C/482 °F kan der vises andre oplysninger end ovnrummets temperatur
afhaengigt af anvendelsen.

@ INFORMATION:
Na&r ekstrafunktionen Forvarmning/Cool Down er aktiveret, ma der ikke veere
levhedsmidler i ovnen.

Kan anvendes i alle driftsmader.

3.3.2 MULTI COOKING / MULTI BAKING

Med ekstrafunktionen Multi Cooking (GENIUS "™ og Multi Baking (GENIUS ™7
Backmaster Edition) er det muligt at foretage flere valg til parallel drift med
automatisk bestemmelse af de rigtige programmer til en intelligent tidsstyring.
Muligt for alle tilberednings-/bageprogrammer med et programtrin.

3.3.3 VALG AF BLASERHASTIGHED

Med ekstrafunktionen Blaeserhastighed kan blaeserens hastighed @ges eller
reduceres trinvist efter behov.

e pdbordmodelleri 5 trin.

e  pa gulvmodelleri 2 trin.

Der kan ogsa veelges en taktning af blaeseren, som er indstillet af producenten.
Tilgaengelig i driftstilstandene Varmluft, Kombidamp og Bagning.

3.34 E/2-ENERGISPAREFUNKTION

Med ekstrafunktionen E/2 opnas en energibesparende drift af ovnen med halv
varmeeffekt.
Kan anvendes i alle driftsmader.

3.3.5 TIDSFORVALG

Med ekstrafunktionen Tidsforvalg er det muligt at angive et klokkeslzet for,
hvornar tilberedningsprogrammet skal starte eller slutte. Et sluttidspunkt kan ikke
defineres, hvis et tilberedningstrin styres via kernetemperaturen.

Kan anvendes i alle driftsmader.



3.3.6

3.4

3.4.1

3.4.2

3.4.3

3.4.4

SPS® - STEAM PROTECTION SYSTEM

Med ekstrafunktionen Steam Protection System (SPS®) udsuges

den dampfyldte luft i ovnen, kort tid far tilberedningsprogrammet er slut. Pa
denne made treenger der kun en smule reg ud, ndr ovnldgen abnes. Denne
funktion beskytter mod forbraending.

Tilgaengelig i alle driftstilstande undtagen Bagning.

SPECIALPROGRAMMER

Specialprogrammer er anbefalede tilberedningsindstillinger, som allerede er
defineret og kan a&ndres efter behag. Specialprogrammer er kun tilgaengelige ved
GENIUS ™™,

DELTA-T-TILBEREDNING

Delta-T-tilberedning er en seerlig form for lavtemperatur-tilberedning. En indstillet
temperaturforskel (Delta-T) mellem den aktuelle faktiske kernetemperatur og den
faktiske temperatur i ovnen holdes konstant af kombiovnen under hele
tilberedningen.

Tilberedningen er afsluttet, ndr den indstillede gnskede kernetemperatur opnas.

LAVTEMPERATUR-TILBEREDNING

Med Lavtemperatur-tilberedning tilberedes retter skansomt i et
lavtemperaturomrade med reduceret blaeserhastighed.

COOK & HOLD

Med Cook & Hold er det muligt at holde tilberedte madvarer ved en
foruddefineret tilberedningstemperatur.

REGENERERING

Med Regenerering kan faerdigtilberedte og afkalede retter opvarmes skansomt
igen.



3.5

3.6

3.6.1

3.6.2

HACCP-PROTOKOL

Under driften gemmes alle data for tilberednings- og bage- samt
renggringsprogrammet som HACCP (Hazard Analysis and Critical Control
Points)-protokol og kan ogsa vises pa displayet.

HACCP-protokollen kan overfares til en ekstern computer via et USB-stik eller via
LAN (ekstratilbehgr).

USB-PORT

Det gemte indhold overferes til et eksternt USB-stik (flash-hukommelse) via USB-
porten. Omvendt kan brugeren ogsa overfore software-opdateringer eller
ovndata til kombiovnens/bageovnens hukommelse.

INFORMATION:

For at fa en korrekt transmission af data (tilberedningsprogrammer, billeder,
lyd) ma det aktuelle skaermbillede ikke aendres, nar der indlaeses eller udleeses
fra ovnen via USB!

OVERF@RSEL FRA OVN TIL USB

Falgende data kan kopieres fra ovnen til USB-stikket. Disse data kan endvidere
analyseres, behandles og udskrives med Eloma-softwaren ProConnect.

. Tilberednings-/bageprogrammer

. Protokoller (HACCP, fejllister, log-filer)

° Billeder

. Lyde

OVERF@RSEL FRA USB TIL OVN

Falgende data kan kopieres fra USB-stikket til ovnen.
. Tilberednings-/bageprogrammer

. Billeder

. Lyde



Funktionsdele og drift

4 FUNKTIONSDELE OG DRIFT

4.1 FUNKTIONSDELE

4.1.1 OVERSIGT FOR BORDOVNE

1
10

Fig. 2: Oversigt: Bordovn, el, hgjrehaengt lage

1 Lagegreb
Indvendig ldge med

- enkeltglas ved lage med halogenbelysning og dobbeltglas
- dobbeltglas ved ldge med LED-belysning og tredobbeltglas

Ovnlage
Dryprende

Slangebruser

Ventilationsslids
USB-port med daekplade
Betjeningspanel med taend/sluk-knap
10 Abning til tilfart luft
1 Rer til afgangsluft

3
4
5
6  Ovnrum
7
8
9
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4.1.2
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OVERSIGT FOR STAENDE OVNE
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Fig. 3: Oversigt: Stadende ovn, gas, hgjrehaengt lage

1 Lagegreb
Indvendig lage

- enkeltglas ved lage med halogenbelysning og dobbeltglas
- dobbeltglas ved lage med LED-belysning og tredobbeltglas

3 Ovnlage
4  Dryprende

5 Ovnrum

6  USB-tilslutning

7  Ventilationsslids

8 Slangebruser

9  Betjeningspanel med taend/sluk-knap
10 Abning til tilfort luft

1 Rer til afgangsluft

12 Lukkespjeeld for rar til reggas (ved gasovne)
13 Greb til ngdabning

14 Reolvogn




Funktionsdele og drift

4.2 ABNING OG LUKNING AF LAGE

HENVISNING!

P>  For arbejdet pdbegyndes, skal afsnittet ,Sikkerhed* altid laeses!
> Vaer opmaerksom pé hgijre- hhv. venstrehaengt l1dge!

P> Man skal sikre bordovne, s8 de ikke kan glide eller falde ned!

4.21 ABNING AF LAGE VED ENKELTTRINSD@RMEKANIK

> Vent ca. 3 sekunder efter afslutning af
programmet eller renggringen.

»  Tryk l&gegrebet ned.

»  Vent, indtil dampen er ledt ud af ovnen.

»  Abn Idgen helt.

Fig. 4: Abning af 1dge ved enkelttrinsdarmekanik

4.2.2 ABNING AF LAGE VED TOTRINSD@RMEKANIK (EKSTRATILBEH@R)

> Tryk ldgegrebet ned.
- Ovnldgen standser i ventilationsposition.
- Lagegrebet returnerer til
indgrebsposition.

P> Vent, indtil dampen er ledt ud af ovnen.

26
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> Tryk ldgegrebet ned igen.
- Ovnlagen kan dbnes.

Fig. 5: Abning af l&gen ved totrinsdermekanik

4.2.3 LUKNING AF LAGE

P> Luk l&gen med en let bevaegelse, og lad den gd i indgreb i lukket stilling.

27



4.3

4.3.1

FYLDNING OG TOMNING AF OVN

HENVISNING!

>

For du pabegynder arbejdet, skal du huske at laese og forsta afsnittet
,Sikkerhed” og de seerlige anvisninger og advarsler se kapitel 2.2.2.

»  Anvend udelukkende de foreskrevne beholderstarrelser.

P> Kontrollér, at stativer er fastgjort korrekt hhv. at fede- samt reol-
/tallerkenvognen er placeret korrekt, og at beholderne er fastgjort korrekt.

P> Beholderne skal altid placeres vandret (samme hgjde i venstre/hgjre side).

P Vaer opmaerksom p& maks. belastning.

P Vianbefaler, at man ikke placerer beholdere med vaesker eller med mad, der
bliver flydende under tilberedningen, hajere end 1,60 m malt fra
adgangsniveauet i kombiovne.

P> Man skal altid tage beholdere ud vandret og tildaekke dem, hvis det er muligt.

BORDOVNE

Uden reol-/tallerkenstativvogn

1.
2.

»

Abn ovnlagen.

Skub beholderne ind i den gnskede hgjde.
- Start om muligt nedefra.

Luk ovnlagen, og start tilberedningen.
Abn ovnldgen.

Tag beholderne ud.

Med reol-/tallerkenstativvogn

INFORMATION:

Kun uden stativer.

Kontrollér, at beholderne er rigtigt placeret i fadevognen.
Brug kun passende beholdere, der sidder sikkert.
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1. Abn ovnladgen.

2.  Skub
reol/tallerkenstativvognen
ind.

3. Bremsreol-
/tallerkenstativvognen
med bremsegrebet.

4. Luk ovnlagen.

5. Start
tilberedningsprocessen.

6. Abn ovnldgen.

7. Losn bremsegrebet.

8. Tag
reol/tallerkenstativvognen
ud.

Fig. 6: Reol-/tallerkenstativvogn uden beholdere

Med transportvogn til stativ

INFORMATION:

. Reol-/tallerkenstativvogn til bordovne skal transporteres med en
transportvogn!

e Brug kun en transportvogn, nar bordovnen star pa et understel eller et
underskab i samme hgjde.

1. Placér transportvognen sa teet pa bordovnen som muligt.

2.  Brems transportvognens hjul.

3. Skub reol-/tallerkenstativvognen over pa transportvognen via
indkgringsrammen.

4. Brems reol-/tallerkenstativvognen pa transportvognen.




4.3.2 STAENDE OVNE MED REOL-/TALLERKENSTATIVVOGN

@ INFORMATION:

. Kontrollér den praecise indstillingshgjde.

. Kontrollér, at beholderne er rigtigt placeret i reol-/tallerkenstativvognen.
. Brug kun passende beholdere, der sidder sikkert.

. Vognen skal veere udstyret med to hjul med bremse.

Fig. 7: Reolvogn med bwajlegreb uden beholdere

Abn ovnldgen.

Skub
reol-/tallerkenstativvognen ind
til anslag med bgjlegrebet (1).
Brems reol-
/tallerkenstativvognen ved
hjeelp af bremsehjulene.

Fjern bajlegrebet.

Luk ovnlagen, og start
tilberedningen.

Abn ovnldgen, nar
tilberedningen er afsluttet.
Seet bajlegrebet pa.

Lasn bremsehjulene.

Kar
reol-/tallerkenstativvognen ud.



A ADVARSEL!
Transport- og reol-/tallerkenvognen kan vaelte og bevaege sig ukontrolleret!
Fare for at komme i klemme.
»  Anvend kun transport- og reol-/tallerkenvogne pé et plant gulv.
>  L&s bremsehjulene ved tilfarsel, udtagning og i parkeringsposition.

A ADVARSEL!
Reol-/tallerkenstativvognen kan vaelte, hvis den fyldes op averst, sa den
bliver toptung!
Fare for at komme i klemme og fa forbraendinger pa huden.
»  Reol-/tallerkenvogne skal fyldes jeevnt nedefra og op.
P Vaer opmaerksom pd maks. belastning.

Maksimal belastning for reol-/tallerkenstativvogn og haengestativer

Storrelse Maksimal belastning

6-11 30 kg (pr. indskud maks. 15 kg)
10-11 50 kg (pr. indskud maks. 15 kg)
20-1 150 kg (pr. indskud maks. 15 kg)
12-21 150 kg (pr. indskud maks. 20 kg)
20-21 200 kg (pr. indskud maks. 20 kg)
Tab. 5: Maksimal belastning af reolvogne og stativer

HENVISNING!

»  Flyt kun reolvogne med grebet monteret!

A ADVARSEL!
Risiko for tilskadekomst og for, at vognen veelter, hvis grebet er monteret
forkert!
Fare for at komme i klemme og fa forbraendinger pa huden.
»  Bemaerk pilens retning pa stativet og pa grebet.
»  Anvend kun det medfglgende greb.

A FORSIGTIG!
Tingsskade pa grund af, at grebet rager ud!
Lageglasset kan blive knust.
P> Fjern grebet, far du lukker ovnldgen.
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Fig. 8: Montering af greb pé reolvogn

1.

2.

Skub grebet gennem laskerne nedefra.
Tryk grebet nedad.



4.4 TANDING AF OVNEN

HENVISNING!

Kondensdannelse pa grund af skiftende omgivelsestemperatur!
Beskadigelse af styringens elektroniske dele.

P> Kontrollér, at ovhens omgivelsestemperatur er over +4 °C.

1. Abn vandtilslutningen pé& brugsstedet.
2. Tryk pd knappen Til/Fra.

- Startindstillingen vises.

- Ovnen er driftsklar.

4.5 SLUKNING AF OVNEN

4.5.1 SLUKNING AF OVNEN VED KORTE DRIFTSPAUSER

> Tryk pd knappen Til/Fra.
- Visningen forsvinder.
»  Abn/luk ovnldgen til forste blokerede position.

4.5.2 SLUKNING AF OVNEN VED LANGERE DRIFTSPAUSER

»  Tryk pa knappen Til/Fra.

- Visningen forsvinder.
P Luk vandtilslutningen p& brugsstedet.
»  Abn ovnldgen.



4.6

FORHOLDSREGLER VED STROMAFBRYDELSE

Kendetegn pa ovnen ved stromafbrydelse

1.
2.

Visningen forsvinder.
Blaeseren standser.
Opvarmning slas fra.

Luk vandetilslutningen pa brugsstedet.
Abn ovnldgen.

INFORMATION:
Na&r stremforsyningen er etableret igen, er ovnen pa standby. Yderligere
anvisninger (fortsaet eller afslut tilberedningsprogram) vises.

INFORMATION:
Stremafbrydelse under autoclean®-programmet:

Kun

sikkerhedsskylning kan startes, andre funktioner er ikke mulige.

00:02:28

L':-COntinuE-).

Fig. 9:

Skaermbillede efter uventet slukning (f.eks. stremafbrydelse)




4.7 ANVENDELSE AF OVNKOMPONENTER

4.7.1 SLANGEBRUSER

A ADVARSEL!

Der udvikles varm damp, hvis der sprojtes vand ind i den varme ovn!
Skoldning.

P Lad ovnen kgle af, for du renger ovhrummet med slangebruseren.

@ INFORMATION:
Anvend kun slangebruseren til rengering af ovnrummet og ikke til kaling!

1. Treek slangebruseren ud i slangen.
2. Hold godt fast i slangebruserens hoved under brug.

3. Ved oprulning skal man lade slangebruserens hoved glide langsomt tilbage i
holderen.

4.7.2 EKSTERN TEMPERATURFQGLER (EKSTRAUDSTYR)

@ INFORMATION:
Der findes to fglervarianter:
. Ekstern kernetemperaturfaoler
. Ekstern sous-vide-faler (til vakuumtilberedning)
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Fig. 10: Tilslutningsbasning til ekstern kernetemperaturfeler og sous-vide-faler

Fig. 11 Ekstern kernetemperaturfaler og sous-vide-faler med tilslutning

1\ FORSIGTIG!
Forbraendingsfare pd grund af varm temperaturfoler!
Lette forbraendinger pa huden.
P> Brug beskyttelseshandsker.
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A FORSIGTIG!
Fare for tilskadekomst pa grund af temperaturfolerens spids!
Risiko for at stikke sig.
P> Vaer opmaerksom, ogsd p& andre personer i de naere omgivelser.
»  Undga hurtige bevaegelser med temperaturfaleren.

1.  Renger temperaturfeleren fer brug.
2. Fjern temperaturfgleren med beskyttelseshandsker, for du tager maden ud.
3. Saet temperaturfeleren i holderen efter endt brug.



STYREENHEDENS OPBYGNING OG
BETJENING

5.1

BETJENINGSELEMENTER

Element Betegnelse/funktion

Knapper

Knappen <FRA>
Knappen <TIL>
Regulator

Regulatoren kan bevaeges pa Climatic® MT-Monitor for at eendre
indstillingsvaerdierne.

Felter

Felter er knapper, som indeholder et symbol og aktiverer en
handling ved bergring.

Felter anvendes til navigation, til indstilling af vaerdier eller til
aktivering af specialprogrammer og funktioner.

Felter, som fremhaeves visuelt (grenne), angiver, hvilket omrade,
hvilket specialprogram eller hvilken funktion der er aktiv.

Tab. 6: Betjeningselementer
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Handlingslinje

"00:35 ¢

"00:40 <

Handlingslinje
Vis handlingslinje
Skjul handlingslinje

Fig. 12 Eksempel pa handlingslinje

Valgvindue

"00:05 £

"00:05 £

Fig. 13: Eksempel pa valgvindue




Valgvinduer laegger sig som andet niveau over skaermbilledet og viser
avancerede indstillingsmuligheder. Valgvinduer dbnes ved at bergre et felt og
lukkes ved at bergre det samme felt igen eller ved at bergre et omrade uden for
valgvinduet.



Styreenhedens opbygning og betjening

5.2 BETJENING AF MULTI-TOUCH-DISPLAYET

Fig. 14:

Pos.

Tab. 7:

41

Skaermbilledet Driftsklar og Startskaermbillede

Betegnelse/funktion

Skeermbilledet Driftsklar
Skifter efter kort tid til Startskaermbillede.

Hovedmenulinje

Indeholder informationer og en oversigt over
de vigtigste betjeningskommandoer.
Arbejdsomréde

Indeholder de vigtigste program- og
funktionsfelter.

Program- eller funktionsfelt

Ved at bergre et felt kommer man til naeste
niveau.

Generel opbygning af skaermbilledet Driftskiar og af Startskaermbilledet




Startskaermbillede

6 STARTSKARMBILLEDE

6.1 STARTSKZARMBILLEDE GENIUS ™M

6.1.1 STANDARD-STARTSKARMBILLEDE

Fig. 15: Startskaermbillede GENIUS M7

Symbol Betegnelse/funktion
@ Feltet Manuel tilberedning/bagning
= 0 Skift til skeermbilledet med driftstilstandene til manuel

tilberedning/bagning.

Feltet Last® 20
Skift til listen med de seneste 20 hentede programmer.

Feltet Programliste
Skift til listen over gemte programmer.

Feltet Favoritter

E BB

Skift til listen over gemte favoritter.
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Betegnelse/funktion

%)
<
3
o3
e

Feltet Ugeprogram

Skift til ugeprogramindstillingerne.

(Feltet udferes som multifunktionsknap. Alt efter
parameterindstilling kan det hente Ugeprogram, Multi
Cooking, Regenerering, Delta-T-tilberedning,
Lavtemperatur-tilberedning eller Cook & Hold).
Feltet Renggring og pleje

Skift til skeermbilledet Rengering og pleje.

Feltet Indstillinger/Service
Skift til skaermbilledet /ndstillinger/Service.

Feltet Information

Qlf >

Skift til den integrerede handbog.

Klokkeslaet

N
o
N

Fejlmeddelelse blinker under det aktuelle klokkeslzet

®

Viser fejlmeddelelser.

Tab. 8: Elementer i Startskaermbilledet for GENIUS ™"

QUICKMODE-STARTSKARMBILLEDE

| de "sikre" QuickModes beskyttes brugeren mod fejlbetjeninger, hvilket f.eks. kan
vaere saerligt interessant for kaedekunder. Der vises et forenklet
Startskaermbillede, som er tilpasset med bestemte hovedfunktioner, tilstande osv.
QuickMode skal aktiveres under parametrene i ovnens hovedmenu
Indstillinger/Service. Servicepersonalet og Elomas uddannede kundeservice har
adgang til flere betjeningsmuligheder. QuickMode indstilles f.eks. af en filialchef.
Filialchefen definerer programmerne og billederne til skaermen forud for den
egentlige brug.



Startskaermbillede
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QuickMode

Fig. 16: Skaermbilledet QuickMode

QuickMode Last20®

Fig. 17: Skaermbilledet QuickMode Last20°




INFORMATION:

. Hvis QuickMode er aktiveret, vises kun dette skaermbillede, nar ovnen
teendes.

. Na&r det sidste program er afsluttet, vises Startskaermbilledet for
QuickMode.

. Det er ikke muligt at returnere til fuld funktionalitet uden videre.




6.2 VALG AF DRIFTSTILSTAND

@ INFORMATION:
Ved at veelge felterne Manuel tilberedning/bagning i Startskaermbilledet skifter
skaermen til skeermbillederne Manuel tilberedning/bagning.

P> Bergr et af folgende felter i hovedmenulinjen:
. Driftstilstandene Tilberedning

- Feltet Damp

- Feltet Kombidamp

-  Feltet Varmluft
. Driftstilstanden Bagning se kapitel 12

- Feltet Bagning med dampinjektion

- Feltet Bagning uden dampinjektion

@ INFORMATION:
Efter valg af driftstilstand skifter skeermen til det pageseldende specifikke
skeermbillede Manuel tilberedning/bagning.

Fig. 18: Skift til skeermbilledet Manuel tilberedning/bagning.



Pos.

la

2a
2b

Symbol

-

®0H © O

Betegnelse/funktion
Hovedmenulinje med driftstilstande
Driftstilstandene Tilberedning se kapitel 6.3

Feltet Damp
Skift til driftstilstanden Damp.

Feltet Kombidamp
Skift til driftstilstanden Kombidamp.

Feltet Varmluft
Skift til driftstilstanden Varmluft.

Driftstilstandene Bagning se kapitel 12

Feltet Bagning med dampinjektion
Skift til driftstilstanden Bagning med dampinjektion.

Feltet Bagning uden dampinjektion
Skift til driftstilstanden Bagning uden dampinjektion.

Indstillinger for driftstilstande

. Indstil vaerdier ved hjaelp af Climatic® MT-
Monitor.

. Indstil veerdier ved hjaelp af pileknapperne
OP/NED.

Handlingsmenu

Feltet Tilbage
Skift til forrige skeermbillede.

Feltet Tilfgj tilberedningstrin

Tilfgj tilberednings-/bagetrin efter det aktuelt viste
trin.

Feltet Trinoversigt

Skift til skeermbilledet Trinoversigt.

Feltet Gem

(Kun tilgeengeligt fer programstart eller efter
programafslutning)

Skift til skeermbilledet Gem.



Pos. Symbol Betegnelse/funktion

@ Feltet START
(Kun tilgaengeligt for programstart)
Start tilberednings-/bageprogram.
Feltet STOP
(Kun tilgeengeligt ved igangvaerende program)
Afslut tilberednings-/bageprogram.

Tab. 9: Elementer i skeermbilledet Manuel tilberedning/bagning

INFORMATION:
Det aktiverede felt fremhaves (gront).




6.3 SKZARMBILLEDER FOR DRIFTSTILSTANDENE DAMP,
KOMBIDAMP OG VARMLUFT

6.3.1 DRIFTSTILSTANDEN KOMBIDAMP

5

1
2a
2d
2c

2
2b

3

Fig. 19: Skeermbilledet Manuel tilberedning for driftstilstanden Kombidamp (Climatic® MT-
Monitor vist)



Fig. 20: Skeermbilledet Manuel tilberedning for driftstilstanden Kombidamp (Climatic® MT-
Monitor skjult)

INFORMATION:
Ved at stryge en finger opad pa displayet skjules Climatic® MT-Monitor, og
brugeren kommer til ekstrafunktionerne og yderligere indtastningsmuligheder.

Pos. Symbol Betegnelse/funktion

1 Climatic® MT-Monitor
. Ved at traekke markgren vandret aendres den

nominelle temperatur.
. Ved at traekke markgren lodret aendres den
nominelle fugtighed.

2 ) N Pileknapperne OP/NED
A 4 Forag eller formindsk vaerdier ved at bergre det
relevante knapfelt.
2a ® Feltet Tilberedningstid
Indstil tilberedningstiden.

(Kun tilgeengeligt for programstart)




Pos. Symbol

T é
e
g

Betegnelse/funktion
Feltet Kernetemperatur

Styr tilberedningsprogrammet via kernetemperaturen.
(Kun tilgeengeligt ved tilsluttet kernetemperaturfeler)

Feltet Fugtighed
Indstil fugtigheden.

Feltet Temperatur
Indstil temperaturen.

Feltet Blaeserhastighed

. Bordovne i 5 trin
e Stdende ovnei 2 trin

4 Ekstrafunktioner
Veaelges gennem bergring.

5 Visning af trinnummer/programtrin
Tab. 10: Elementer i skeermbilledet Manuel tilberedning for driftstilstanden Kombidamp
Funktion Forindstillet veerdi Indstillingsomrade
Temperatur 150°C 30°C ... 300°C

302°F 86°F ... 572°F

Fugtighed 30 % 1% ..100 %
Tilberedningstid  00:30h 00:01h ... 23:59h eller kontinuerlig drift
Kernetemperatu 70°C 20°C ... 100°C
r 158°F 68°F ... 212°F
Forvarmning 10 % kan aendres

Tab. 11 Indstillinger for kombidamp



6.3.2

DRIFTSTILSTANDEN DAMP

Fig. 21: Skeermbillederne Manuel tilberedning for driftstilstanden Damp (Climatic® MT-Monitor
vist og skjult)

INFORMATION:
For driftstilstanden Damp er bleesertaktningen ikke tilgeengelig.

Funktion Forindstillet veerdi Indstillingsomrade
Temperatur 99°C 30°C ... 130°C
210°F 86°F ... 266°F
Fugtighed 100 % konstant, kan ikke aendres
Tilberedningst 00:30 h 00:01 h ... 23:59 h eller kontinuerlig
id drift
Kernetempera 70°C 20°C ... 100°C
tur 158°F 68°F ... 212°F
Forvarmning 10 % kan aendres

Tab. 12: Indstillinger for damp



6.3.3 DRIFTSTILSTANDEN VARMLUFT

2e

Fig. 22: Skeermbillederne Manuel tilberedning for driftstilstanden Varmluft (Climatic® MT-Monitor
vist og skjult)

Pos. Symbol Betegnelse/funktion

2e Feltet Aktiv affugtning
Aktivér/deaktiver aktiv affugtning.
(Kun tilgaengeligt i driftstilstanden Varmluft)

Tab.13: Ekstra elementer for driftstilstanden Varmluft



Funktion Forindstillet veerdi Indstillingsomrade

Temperatur 180°C 30°C ... 300°C
356°F 86°F ... 572°F
Klima aktiv Aktiv affugtning deaktiveret

Aktiv affugtning aktiveret

Tilberedningstid 00:30h 00:01h ... 23:59h eller kontinuerlig
drift
Kernetemperatur 70°C 20°C ... 100°C
158°F 68°F ... 212°F
Forvarmning 10 % kan aendres
Tab. 14: Indstillinger for varmluft

6.3.4 VALG OG ANDRING AF DRIFTSTILSTAND

@ INFORMATION:
. Forindstillinger vises.
. Tilberedningstrinnets tilberedningsindstillinger gar tabt ved skift til en
anden driftstilstand.
° Skift fra driftstilstandene Damp, Kombidamp eller Varmluft til
driftstilstandene Bagning eller omvendt kan kun ske via Startskaermbilledet.
Ved et sddant skift gar alle tidligere indstillede tilberedningstrin tabt.

1.  Beror feltet for driftstilstand for at vaelge driftstilstand.
2. Bergr det gnskede driftstilstandsfelt.

@ INFORMATION:

Nar driftstilstanden ikke er tilgaengelig:
Bergr feltet Tilbage for at skifte til Startskeermbilledet.
Berar feltet Manuel tilberedning/bagning.




6.4 SKZARMBILLEDET TRINOVERSIGT

3a
3b

3d

3c

Fig. 23:

Pos.

3a

3b

3c

3d

Tab. 15:

Skaermbilledet Trinoversigt, f.eks. med 3 tilberedningstrin

Symbol

"01:30/70°C

h00:30

A &y A

<

Betegnelse/funktion
Hovedmenulinje

Samlet tid for alle tilberedningstrin og indstillet
kernetemperatur aktiveret.

Liste over alle tilberedningstrin.

Tilberedningstrinnets tilberedningstid.

Valgt driftstilstand for tilberedningstrinnet.

Nummer pa tilberedningstrinnet.

Pileknap til visning af tilberedningstrinnets
handlingslinje.

Handlingsmenu

Elementer i skeermbilledet 7rinoversigt




6.5 VALG/ZNDRING AF INDSTILLINGER

6.5.1 /ANDRING AF FUGTIGHED

Fig. 24: Skaermbilledet /ndstilling/aendring af fugtighed

@ INFORMATION:
Fugtigheden kan indstilles eller &ndres manuelt ved hjzelp af skyderen (1) i
lodret retning eller pileknapperne OP/NED (2) under visningsfeltet Fugtighed.




Startskeermbillede

6.5.2 /ANDRING AF TEMPERATUR

Fig. 25: Skaermbilledet /ndstilling/zendring af temperatur

@ INFORMATION:
Temperaturen kan indstilles eller zendres manuelt ved hjaelp af skyderen i

vandret retning (1) eller pileknapperne OP/NED (2) under visningsfeltet
Temperatur.
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6.5.3 INDSTILLING/ZANDRING AF TILBEREDNINGSTID ELLER KERNETEMPERATUR

@ INFORMATION:
Tilberedningstrinnet kan styres via tilberedningstiden eller via den nominelle
kernetemperatur.

Indstilling/aendring af tilberedningstid

Fig. 26: Skaermbilledet /ndstilling/aendring af tilberedningstid

@ INFORMATION:
Nar feltet Tilberedningstid er valgt (grant), kan tilberedningstiden indstilles
eller eendres manuelt ved hjaelp af pileknapperne OP/NED (1).




Indstilling/aendring af kernetemperatur

INFORMATION:

En ekstern kernetemperaturfoler (ekstratilbehar) skal befinde sig i den madvare,
som tilberedes, og vaere sluttet til GENIUS ™", derefter kan feltet
Kernetemperatur veelges.

Fig. 27: Skaermbilledet /ndstilling/zendring af kernetemperatur

INFORMATION:
Nar feltet Kernetemperatur er valgt (grent), kan kernetemperaturen indstilles
eller eendres manuelt ved hjaelp af pileknapperne OP/NED (1).




6.5.4 VALG OG INDSTILLING AF EKSTRAFUNKTIONER

@ INFORMATION:

Aktiverede eller redigerbare ekstrafunktioner fremhaeves med grent i
feltomradet Ekstrafunktioner.

5b/c
5a

Fig. 28:

Pos.

4a

4b

4c

Symbol

SPS

E/
@%

---°C

Skaermbillede med feltomradet Ekstrafunktioner

Betegnelse/funktion

Feltet Bleesertaktning
Kan indstilles til et foreskrevet omdrejningstal.

Feltet SPS®-Steam Protection System

Aktivering af dampudsugning efter afslutning af
tilberedningsprogrammet.

Feltet E/2-energisparefunktion
Aktivering af energisparefunktionen.

Feltet Forvarmning/Cool Down (Auto-Temp)
Forvarmning eller afkaling af ovnrummet.

Visning af den indstillede forvarmningstemperatur

Indstilling af forvarmningstemperaturen ved hjeelp af
pileknapperne OP/NED




6.5.5

Pos. Symbol Betegnelse/funktion

5a H00:30 Visning af den indstillede start-/sluttid
5b Feltet Starttid
l@ Bestemmelse af starttid for
tilberedningsprogrammet.
5¢ Feltet Sluttid
@I Bestemmelse af sluttid for

tilberedningsprogrammet.

Tab. 16: Elementer i feltomradet Ekstrafunktioner

TILF@JELSE, ANDRING, SLETNING OG KOPIERING AF TILBEREDNINGSTRIN

INFORMATION:
Der kan defineres maks. 20 tilberedningstrin.

Tilfgjelse af tilberedningstrin

Fig. 29: Skaermbilledet Tilfojelse af tilberedningstrin

1. Veelg tilberedningstrin 1 pa skaermbilledet Tilberedningsindstillinger.
2. Berar feltet Tilfgj ( @ ).




Skeermbilledet Tilberedningsindstillinger for det nye tilberedningstrin 2 vises.
Det aktuelle tilberedningstrinnummer vises med symbolet for driftstilstanden.
3. Veelg driftstilstand i hovedmenuen.
4. Foretag indstillinger for parametre, ekstrafunktioner osv.

= Tilberedningstrinnet forgges med veerdien 1.

Andring af tilberedningstrin

Fig. 30: Skaermbilledet £ndring af tilberedningstrin (f.eks. tilberedningstrin 3)

1. Veelg det tilberedningstrin, som skal aendres.
Skeermbilledet Tilberedningsindstillinger for det tilberedningstrin, som skal
andres, vises.

2. Rediger de parametre, der skal aendres.

3. Bergr feltet Gem ( @ ), hvis du gnsker at gemme.
4. Afslut med feltet Tilbage eller feltet Trinoversigt.




Sletning af tilberedningstrin

"00:25

"00:10 <

Fig. 31: Skaermbillederne Slet tilberedningstrin

1.  Bergor feltet Trinoversigt i skeermbilledet Tilberedningsindstillinger.
Skeermbilledet 7rinoversigt vises.

2.  Veelg tilberedningstrin.

3.  Beror pilen ().

4. Beror feltet Slet.
Gront markeret tilberedningstrin slettes, antallet af tilberedningstrin
reduceres med 1.

5. Afslut med feltet Gem eller Tilbage.




Kopiering af tilberedningstrin

"00:30 £

"00:10 £

"00:10 <

"00:25 ¢

Fig. 32: Skaermbillederne Kopiér tilberedningstrin

1.  Bergor feltet Trinoversigt i skeermbilledet Tilberedningsindstillinger.
Skeermbilledet 7rinoversigt vises.

1. Veelg tilberedningstrin.

2. Beror pilen ().

3. Bergr feltet Kopiér ( @ ).
Grant markeret tilberedningstrin vises igen nederst i trinoversigten.
Antallet af tilberedningstrin foreges med 1.

4. Afslut med feltet Gem eller Tilbage.




6.5.6 INDSTILLING AF TIDSFORVALG

Fig. 33: Skaermbilledet Forvalg af start- og sluttid

1.  Hent skaermbilledet Manuel tilberedning.
2. Bergr feltet Starttid/Sluttid.

Det til enhver tid aktive tidsforvalg er grent markeret.
3. Indstil den gnskede tid med pileknapperne OP/NED.

@ INFORMATION:
En sluttid kan ikke indstilles, hvis et tilberedningstrin styre via
kernetemperaturen.




Programliste/Favoritter

7 PROGRAMLISTE/FAVORITTER

7.1 SKZARMBILLEDET PROGRAMLISTE/FAVORITTER

@ INFORMATION:
Programliste og Favoritter abnes ved at bergre felterne i Startskaermbilledet.

4
5 xple Crumble with Raisins "00:20 £
(9] Baked Potatoes "00:50 ¢
Baked Potatoes _." Braised Salmon
S
Baked Squid In Aluminium it
Fd D il 00:06 6 ! Chicken Yakitori
oil

T Eggplant with Basil

2 Braised Salmon

S Grilled Lamb Cho
Broceoli

"I .. Lasagna "00:40 ¢
et

# Brussel Sprouts

= a
8 Cheesecake -9 Leag of Lamb 88°C ¢

cken . M Pork Satav with Pinepple  "00:06 <

3a 3b 3c 3d 3e 3f

Fig. 34: Elementer i skaermbillederne Programliste (til venstre) og Favoritter (til hgjre)

Pos. Symbol Betegnelse/funktion

1 Programgruppe

m ~ Feltet Menugruppe Nudler, nudelretter

Feltet Menugruppe Grgntsager
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Pos.

3a

3b

3c

3d

3e

3f

Symbol

IR Y

—E= e
O @
—— ) \\

®@o©muv

Betegnelse/funktion

Feltet Menugruppe Fjerkrae

Feltet Menugruppe Kad

Feltet Menugruppe Fisk

Feltet Menugruppe Bagning

Feltet Menugruppe Tilbehgr

Feltet Menugruppe Desserter

Feltet Menugruppe Regenerering

Programlistefelt
Specialprogrammer

Feltet Tilbage

Feltet Multi Cooking

Feltet Lavtemperatur-tilberedning

Feltet Regenerering

Feltet Delta-T-tilberedning

Feltet Cook & Hold



Programliste/Favoritter

Pos. Symbol Betegnelse/funktion
4 5 Feltet Seg
JORNSS
5 < Pil til visning af den til handlingslinje, som harer til
programmet
6 h28;05 Visning af programmets varighed
Tab. 17: Elementer i skeermbilledet Programliste
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Programliste/Favoritter

7.2 VALG AF TILBEREDNINGSPROGRAM

7.2 SOGNING EFTER TILBEREDNINGSPROGRAM | EN MENUGRUPPE

Chicken Briyani

Chicken deng Pizza

Chit Wings

Chicken Yakitori

Fried Rice with Chicken

Grilled Chicken 1

Legs of Chicken
Roast Duck

" Stuffed Whole Chicken 1

Chicken Rendeng Pizza

“hicken Wings

Chicken Yakitori

Fried Rice with Chicken

Grilled Chicken 1

Legs of Chicken

st Duck

tuffed Whole C

Fig. 35: Tilberedningsprogrammer i en menugruppe med skjult handlingslinje (til venstre) og vist
handlingslinje (til hajre)

1.  Beror det gnskede felt i menugruppen.
- Listen over tilberedningsprogrammer reduceres til den valgte
menugruppe.
2. Ved at rulle gennem listen eller sgge er det muligt at finde
tilberedningsprogrammet.
3. Hent handlingslinjen for det valgte tilberedningsprogram ved at berare pilen
til venstre i tilberedningsprogramlinjen.
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7.2.2 SOGNING EFTER TILBEREDNINGSPROGRAM VIA STIKORDSINDTASTNING

"00:40 ¢

Chicken Galantine 72°C <

Chicken Rendeng Pizza "00:05 €

Fig. 36: Sagning efter tilberedningsprogrammer efter stikord

1. Beror feltet Sag.
- Tastaturet vises.
2. Indtast stikord pa tastaturet.
- Listen over tilberedningsprogrammer reduceres til det indtastede
stikord.
3.  Hent handlingslinjen for det valgte tilberedningsprogram ved at bergre pilen
til venstre i tilberedningsprogramlinjen.



Programliste/Favoritter

7.2.3 VALG AF EKSTRAFUNKTIONER TIL GEMT TILBEREDNINGSPROGRAM

Je

"00:20 ¢

"00:086 ¢

| b
w Fail 00:06 ¢

Eggplant with Basil i Braise

Grilled Lamb Chops with
Herbs
Lasagna

Leg of Lamb

Pork Satav with Pinenole

Fig. 37: Hentning af et tilberedningsprograms handlingslinje fra Programliste (til venstre) og
Favoritter (til hajre)

1. Hent oversigten Programliste og Favoritter i Startskaermbilledet.

2. Hent handlingslinjen for det valgte program ved at bergre pilen ( <).
3. Hent den funktion, der skal bearbejdes, ved at bergre feltet.
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Programliste/Favoritter

7.2.4 ANDRING AF EKSTRAFUNKTIONEN FORVARMNING/COOL DOWN (AUTO-
TEMP)

Apple Crumble with Raisins "00:20 € Aufldufe ohne Deckel

. Baked Muss sith Herbs  "00:06 ¢

a Baked Potatoes "00:50 ¢

Schweinemedallions

Standardzubereitung m.
Deckel

Warmhalten

Fig. 38: Skaermbilleder for £ndring af temperaturen for Forvarmning,/Cool Down (Auto-Temp)

@ INFORMATION:
Temperaturen for forvarmning er som standard indstillet til +10 %, men kan
aendres under /ndstillinger/Service.

1. Bergr feltet Forvarmning/Cool Down (Auto-Temp) i handlingslinjen.

2. Aktivér funktionen med kontakten til venstre.

3. Ved at bergre pileknapperne OP/NED indstilles temperaturen i intervaller pa
1°C (1°F).

@ INFORMATION:

Forindstillet veerdi: 10 % over nominel temperatur
Denne vaerdi kan aendres med pile. Isaer ved store maengder dybfrostvarer
anbefaler vi at for@ge forvarmningstemperaturen.
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Programliste/Favoritter

7.2.5 ANDRING AF TILBEREDNINGSINDSTILLINGER

Apple Crumble with Rais

Baked Pota

Baked Squid In Aluminium

Braised Salmon

Brussel Sprouts

Cheesecake

Chicken Brive

Baked M with Herbs "

——
‘ -' Chicken Yakitori

Eggplant with Basil

-‘ Grilled Lamb Chops with

e Herbs
e
o2t

-
b
o

4 Leg of Lamb

2
L
M Pork Sal vith Pinepple

"00:10 €

"00:C

"00:06 €

"00:06 <

Fig. 39: Hent tilberedningsindstillinger i 7rinoversigt

1. Hent feltet Trinoversigt i handlingslinjen.

Skift til skaermbilledet Manuel tilberedning

2. Rediger tilberedningsindstillingerne.

3. Gem andringerne.

Fig. 40:  &ndring af afviklingen af tiloeredningsindstillingerne
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Programliste/Favoritter

7.2.6 INDSTILLING AF TIDSFORVALG

"00:06 <

"00:50 £

Fig. 41 Indstilling af tidsforvalg i programlisten

1. Bergr feltet Tidsforvalg i programlistens handlingslinje.
- Valgvinduet Starttid/Sluttid vises.
2. Aktivér Starttid eller Sluttid (kontakt til venstre).
- Valget fremhaeves med grgnt.
Ved at klikke i tidsvinduet indstilles tiden med pileknapperne OP/NED.
4.  Gem om ngdvendigt.

o

@ INFORMATION:
Hvis et tilberedningstrin styres via kernetemperaturen, er det ikke muligt at
indstille en sluttid.
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Programliste/Favoritter

7.3

7.3.1

75

VALG AF SPECIALPROGRAM

SKZARMBILLEDERNE VALGVINDUE SPECIALPROGRAMMER

Regenerering

Apple Crumble with Raisins "00:20 ¢
Baked Mussels with Herbs "00:06 ¢

Baked Paotatoes "00:50 {

Baked Squid In Aluminium

Eoil "00:06 €

. Braised Salmon
Broccoli

Brussel Sprouts

Chicken Brivan: 'D0:40¢

Fig. 42: Valgvindue Regenerering

Pos. Symbol Betegnelse/funktion
1 Feltet Regenerering

Valgfeltet Specialprogrammer.

Feltet Banket

Regenerering af tallerkner i stativ/reolvogn.

Feltet Batches

Regenerering af mad i beholdere.

Feltet Tallerken

Regenerering af tallerkner pa rist.

© @ ® ©

Tab. 18: Elementer i valgvinduet Regenerering




Programliste/Favoritter

Delta-T-tilberedning

Baked Mussels with Herbs "

Baked Potatoes

Baked Sqguid In Aluminium .. .
Foil

, Braised Salmon

Dammanil

=)

3) 3
©) 2

hicken Brivar
1

Fig. 43:

Pos.

Tab.19:

76

Valgvinduet Delta-T-tilberedning

Symbol Betegnelse/funktion

Feltet Delta-T-tilberedning
Valgfeltet Specialprogrammer.

Feltet Delta-T-tilberedning

Tilberedningsindstillinger med farste tilberedningstrin
Delta-T-tilberedning.

®
®
®©+®

Elementer i valgvinduet Delta-T-tilberedning

Feltet Delta-T + Delta-T-tilberedning
Tilberedningsindstillinger med flere tilberedningstrin
Delta-T-tilberedning.




Lavtemperatur-tilberedning

5
4
3
2
1

Fig. 44: Valgvinduet Lavtemperatur-tilberedning

Pos. Symbol Betegnelse/funktion

1 Feltet Lavtemperatur-tilberedning
Valgfeltet Specialprogrammer.

2 @ Feltet Lavtemperatur-tilberedning

Tilberedningsindstillinger med farste
tilberedningstrin Lavtemperatur-tilberedning.

3 H Feltet Varmluft + Lavtemperatur-tilberedning
+ Aktivering af driftstilstanden Varmluft for
tilberedningstrinnet Lavtemperatur-tilberedning.
4 0& Feltet Kombidamp + Lavtemperatur-tilberedning
0 4

Aktivering af driftstilstanden Kombidamp far
tilberedningstrinnet Lavtemperatur-tilberedning.

5 Jl]\\ Feltet Damp + Lavtemperatur-tilberedning
(\/ + Aktivering af driftstilstanden Damp for

tilberedningstrinnet Lavtemperatur-tilberedning.

Tab. 20: Elementer i valgvinduet Lavtemperatur-tilberedning




Cook & Hold

Apple Crumble with Raisins "00:20 £

. Baked Mussels with Herbs "00:06 <

a Baked Potatoes
—=

5
4
3
2
1
Fig. 45: Valgvinduet Cook & Hold
Pos. Symbol Betegnelse/funktion
1 Feltet Cook & Hold
Valgfeltet Specialprogrammer.
2 Feltet Varmluft + Cook & Hold

Abning af programlisten.
+

Valgt tilberedningsprogram med Cook & Hold som
sidste tilberedningstrin.

3 Feltet Varmluft + Cook & Hold
g + Aktivering af driftstilstanden Varmluft for Cook &

Hold.
4 A Feltet Kombidamp + Cook & Hold
[/ + Aktivering af driftstilstanden Kombidamp fer Cook
& Hold.
5 .]L Feltet Damp + Cook & Hold
J
(\/- + Aktivering af driftstilstanden Damp for Cook &
Hold.

Tab. 21: Elementer i valgvinduet Cook & Hold




7.3.2

7.3.3

START AF SPECIALPROGRAMMERNE REGENERERING, LAVTEMPERATUR-
TILBEREDNING ELLER DELTA-T-TILBEREDNING

1.

Veaelg og bergr feltet Specialprogram i skaermbilledet Programliste.
Valgvinduet for det valgte specialprogram abnes.

Berer den gnskede option.

Skeermbilledet Tilberedningsindstillinger med anbefalede
tilberedningsindstillinger vises.

Rediger Tilberedningsindstillingerne efter behov.

Bergr feltet START.

Specialprogrammet afvikles.

(Afslut specialprogram for tid: Bergr feltet STOP).

Gem om ngdvendigt specialprogrammet.

- Bergr feltet Gem.

START AF SPECIALPROGRAMMET COOK & HOLD

1.

Veelg og bergr feltet Cook & Hold i skaermbilledet Programliste.
Valgvinduet for Cook & Hold dbnes.

Bergr den gnskede option.

Ved driftstilstanden + Cook & Hold:

Skeermbilledet Tilberedningsindstillinger vises.

Ved tilberedningsprogrammet + Cook & Hold:

Listen over tilberedningsprogrammer vises.

Rediger tilberedningsindstillingerne, eller berar tilberedningsprogrammet.
Cook & Hold er aktiveret.

Beror feltet START.

Cook & Hold afvikles.

(Afslut Cook & Hold fer tid: Bergr feltet STOP).



Multi Cooking/Multi Baking

8 MULTI COOKING/MULTI BAKING

8.1 SKZARMBILLEDET MULTI COOKING

Apple Crumble with R.

Baked M with Herbs

Baked Potatoes

Baked Squid In Aluminium

Baked Squid In Aluminium .
i Foil

u Foll

Braised Salmon

Broccoli

Fig. 46: Valg af Multi Cooking i handlingslinjen for et program (til venstre) eller i
specialprogramlinjen (til hgjre)

@ INFORMATION:
Multi Cooking/Multi Baking er kun mulige med tilberednings-/bageprogrammer
med et tilberednings-/bagetrin (yderligere forklaringer til Multi Baking, se afsnit

12.12).
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Multi Cooking/Multi Baking

8.2

8.2.1

81

INDSTILLING OG START AF MULTI COOKING

MULTI COOKING | HANDLINGSLINJEN FOR DET VALGTE PROGRAM

Multi cooking
00:20 ¢ : “4 "00: 05 Chicken Rendeng Pizza

"00:06 < = 00:05 Fried Rice with Chicken

s

- "00:06 Grilled Lamis

Baked Squid In Aluminium

= "00:06

Braised Salmon 68°C <
Broceoli "00:05 ¢
7 Brussel Sprouts "00:05 ¢

"00:35 £

Fig. 47: Afvikling / hentning af Multi Cooking fra tilberedningsprogram

Bergr feltet Multi Cooking i programmets handlingslinje.

Listen over programmer med ét trin med samme indstillinger vises.

Listens programmer kan markeres.

Efter behov:

- Indstil tidsforvalg.

- Indstil forvarmning.

Bergr START efter valg af Multi Cooking-programmer.

-  Tilberedningstiden for de enkelte tilberedningsprogrammer teeller ned.
Ved tidsforvalg med indstillet sluttid: Fyld ovnen, nar du bliver bedt om det.
En signaltone hares ved aktivering.

Abn ovnlagen, nar tilberedningstiden er afsluttet.

En signaltone hgres ved aktivering.

Tag den pageaeldende mad ud.

Luk ovnlagen.

Multi Cooking fortsaettes.

Afslut Multi Cooking for tid: Bergr feltet STOP.

Multi Cooking afsluttes, nar det senest valgte program er gennemfegrt.




Multi Cooking/Multi Baking

8.2.2 MULTI COOKING SOM SPECIALPROGRAM

Multi ¢

ity })
Apple Crumble with Raisins "00:20 <
"00:06 £
"00:50 £

"00:06 <

y Braised Salmon 68°C <

rbot in Chard

Eroccoli "00:05 £
Brussel Sprouts "00:05 ¢

Chees ®@ "00:35 €

gﬁ! Chicken Brivani 40 <

Fig. 48: Afvikling / hentning af Multi Cooking fra specialprogram

1. Bergr feltet Multi Cooking i specialprogrammets nederste linje.
Listen over programmer med ét trin med samme indstillinger vises.
2. Rediger om ngdvendigt listen over tilberedningsprogrammer til Multi
Cooking.
3. Efter markering af det forste program vises en liste a programmer med
samme indstillinger.
4. Listens programmer kan markeres.
Efter behov:
- Indstil tidsforvalg.
- Indstil forvarmning.
- Indstil dampinjektion.
5. Bergr START efter valg af Multi Cooking-programmer.
Tilberedningstiden for de enkelte tilberedningsprogrammer taeller ned.
6. Ved tidsforvalg med indstillet sluttid: Fyld ovnen, nar du bliver bedt om det.
En signaltone hares ved aktivering.
7. Abn ovnldgen, nér tilberedningstiden er afsluttet.
En signaltone hgres ved aktivering.
8. Tag den pageeldende mad ud.
9. Luk ovnlagen.
Multi Cooking fortsaettes.
(Afslut Multi Cooking for tid: Bergr feltet STOP.
10. Multi Cooking afsluttes, nar det senest valgte program er gennemfegrt.
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8.3

8.3.1

8.3.2

8.3.3

8.3.4

ANDRING AF LISTEN OVER TILBEREDNINGSPROGRAMMER
FOR MULTI COOKING

/ANDRING AF RAEKKEFGLGEN AF TILBEREDNINGSPROGRAMMER

INFORMATION:
Listen over tilberedningsprogrammer for Multi Cooking kan ogsa aendres under
igangvaerende drift. En forvalgt tid kan ikke indstilles under igangvaerende drift.

1.  Bergr og hold tilberedningsprogram i programlisten.
2.  Treek tilberedningsprogrammet til det snskede sted pa listen.

SLETNING AF TILBEREDNINGSPROGRAM PA LISTE

1. Bergr feltet ( <) for at fa vist handlingslinjen for det valgte program.
Handlingslinje vises.
2. Bergor feltet Slet for at slette tilberedningsprogrammet.

KOPIERING AF TILBEREDNINGSPROGRAM PA LISTE

1. Bergr feltet ( <) for at fa vist handlingslinjen for det valgte program.
Handlingslinje vises.

2. Bergr feltet Kopiér.
Tilberedningsprogram med samme indstillinger fgjes til listen.

INFORMATION:
Ved kopiering under driften overtages tidsforvalget ikke.

TILF@JELSE AF GEMT TILBEREDNINGSPROGRAM

1. Bergor feltet Multi Cooking.
- Valglisten Tilberedningsprogrammer abnes.

2.  Bergr/markér tilberedningsprogram(mer).

3. Bergor feltet Neeste i valgvinduet Tilberedningsprogrammer for at bekraefte
valget.
Tilberedningsprogrammer fgjes til listen.

INFORMATION:
Ved tilfgjelse under driften overtages tidsforvalget ikke.




8.3.5 MANUEL TILF@JELSE AF TILBEREDNINGSPROGRAM

1. Beror feltet Tilfaj.

2. Indstil tilberedningstiden med pileknapperne OP/NED.
- Tilberedningsprogram fgjes til listen.
- Tilfgj manuel tid, eller indstil kontinuerlig drift.

3. Gem om ngdvendigt.

@ INFORMATION:
Ved tilfgjelse under driften overtages tidsforvalget ikke.




9 UGEPROGRAM

9.1 SKZARMBILLEDET UGEPROGRAM

@ INFORMATION:

Ugeprogrammet hentes ved at bergre feltet pa Startskaermbilledet.
Skeermbilledet Ugeprogram abnes.

@ INFORMATION:

Hvis feltet Ugeprogram ikke vises pa Startskeermbilledet, sa er
multifunktionsknappen defineret med en anden funktion. Ugeprogram skal
indstilles under parameterindstillingerne i /ndstillinger/Service.

with Herke Oa

9b

Weekly Empty

Fig. 49: Elementer i skeermbilledet Ugeprogram



Pos. Symbol Betegnelse/funktion

1 Kontakten Ugeprogram
Aktivering/deaktivering af ugeprogram med kontakten
TIL/FRA.

1a Visningen Ugeprogram

. TIL (gren)

e FRA (grd)
2 Ugedage

@nsket ugedag markeres.
3 Timevisning

Indstil med pileknapperne OP/NED.
4 Minutvisning
Indstil med pileknapperne OP/NED.
Feltet Tilfaj ugeprogram

Tilfgjelse af ugeprogram.

Feltet Programliste

Skift til listevisningen Tilberedningsprogrammer, og veelg
program.

Feltet autoclean®

Skift til autoclean®-programlisten, og vaelg program.

Feltet Slet
Fjernelse af det valgte ugeprogram.

®® &

9 Visning af ugeprogram
9a Visning af tilberednings-/bageprogram
9b Visning af renggringsprogram

Tab. 22: Elementer i skeermbilledet Ugeprogram



Ugeprogram

9.2 TILF@JELSE AF UGEPROGRAM

Level 1

Level 2

Squid In Aluminium e

dam | Braised Salmon 68"

|
_\ Broceoli "00:05 £

Short program

Flushing

|

v l Brussel Sprouts "00:05 €

Chicken Brivani 0040 <

Start up

L0
-0
£
&
&
&
-0
-0

Warm Flushing

Fig. 50: Tilfgjelse af ugeprogram til Programliste (til venstre)/autoclean® (til hajre)

Aktivér eller sla ugeprogram til med kontakten (1).

Tilfgj ugeprogram.

Beror felterne Ugedage for at veelge ugedag.

Bergr pileknapperne OP/NED-for at indstille timer og minutter.

Beror feltet Programliste eller feltet autoclean®.

- Listen over gemte tilberedningsprogrammer eller listen over
rengg@ringsprogrammer vises.

6. Bergar tilberedningsprogram/renggringsprogram for at fgje

tilberedningsprogram/rengaringsprogram til ugeprogrammet.

RNV
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9.3 ZANDRING/SLET AF UGEPROGRAM

P> Bergr allerede tilfgjet tilberednings-/rengeringsprogram.
- Ugeprogram-indstillinger vises.
- Rediger ugeprogram-indstillinger.
eller
P> Bergr feltet Slet i handlingslinjen for at slette tilberednings-
/renggringsprogrammet fra ugeprogramlisten.

@ INFORMATION:
Ugeprogramtilstanden er kun tilgesengelig, ndr ovnen befinder sig i standbydrift.

Symbolet Ugeprogram vises i standbyskaermbilledet.




10 LAGRING AF TILBEREDNINGS-
/BAGEPROGRAMMER

10.1 SKARMBILLEDET GEM

"00:30 £

Fig. 51: Skaermbilledet Gem og Dataindtastning og -tilknytning

Pos. Symbol Betegnelse/funktion
1 Oplysninger vedrgrende tilberedningsprogram
la Programnavn

Indtast navnet pa tastaturet.
1b Information

Indtast informationer pa tastaturet.
1c Feltet Menugruppe

Knyt tilberedningsprogram til en menugruppe.
1d Feltet Billede

Tilfgj billede fra billedarkiv (ekstratilbehgr).



Pos. Symbol Betegnelse/funktion

2 Tastatur
Vises efter et klik i et indtastningsfelt.

Feltet Start
Start program.

Feltet Gem

Overskriv eksisterende program.

Feltet Gem som

Gem som nyt tilberedningsprogram.

Feltet Tilbage
Ga tilbage til forrige visning.

@@@B

Tab. 23: Elementer i skeermbilledet Gem



10.2

10.2.1

10.2.2

LAGRING AF TILBEREDNINGS-/BAGEPROGRAMMER

FORUDSATNINGER

For start af et tilberednings-/bageprogram:

Skaermbilledet Tilberednings-/bageindstillinger vises.
Indstillinger for et eller flere tilberednings-/bagetrin er defineret.

Under igangvaerende drift:

Tilberednings-/bageprogrammet er udlgbet.
Feltet Stop er endnu ikke blevet bergrt.

AFVIKLING
1.

Bergr feltet Gem.
- Skaermbilledet Gem vises.

7. Bergr feltet Programnavn.

- Tastaturet vises.
8. Indtast programnavn pa tastaturet.
INFORMATION:

Ved andring af et eksisterende tilberednings-/bageprogram skal du vaere
opmaerksom pa:

Hvis programnavnet forbliver usendret, overskrives det eksisterende
program.

Ved andring af programnavnet gemmes programmet under det nye
programnavn.

Efter behov:
P> Bergr feltet Information for at indtaste oplysninger om tilberednings-

/bageprogrammet, f.eks. "Skaer grontsagerne i tern".

INFORMATION:
Informationen vises i skaermbilledet 7rinoversigt.

P Bergr en af menugruppefelterne for at knytte tilberednings-

/bageprogrammet til en menugruppe.

Efter behov:
P Bergr feltet Billedomrade for at tilfgje et billede fra billedarkivet

(ekstratilbehgar).




Efter behov:

»  Bergr knappen TIL/FRA for at foje det valgte tilberednings-/bageprogram til
Favoritter.

9. Beror feltet Gem eller Gem som.

- Tilberednings-/bageprogrammet overskrives eller fgjes til listen over
programmer.

- Skeermbilledet Tilberednings-/bageprograrmmer vises.

10.2.3 STREGKODE- OG PRODUKTKODEADMINISTRATION

Til hver tilberednings-/bageprogram kan der tilknyttes og gemmes en stregkode
og/eller en produktkode. Dette gar det muligt at hente tilberednings-
/bageprogrammet igen ved at scanne stregkoden eller indtaste produktkoden pa
tastaturet.

De tilknyttede streg- og produktkoder kan redigeres, aendres, udskrives,

kontrolleres for dobbelt tilknytning og gemmes ved hjeelp af softwaren
ProConnect.

Fig. 52: Indtastningsmaske til lagring af stregkode og/eller produktkode pa ovnen



Lagring af tilberednings-/bageprogrammer

Pos. Symbol Betegnelse/funktion

1 Numerisk stregkodeindtastnin
e ? ?
\_/

2 m Numerisk produktkodeindtastning
&

v

Tab. 24: Elementer i indtastningsmasken

@ INFORMATION:
Ved manuel indtastning af EAN-13-stregkoder skal det indledende O fjernes.
Disse data svarer da til dem, der fas ved scanning med en stregkodelaeser.
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11

IGANGVARENDE DRIFT

1.1

SKZARMBILLEDET IGANGVARENDE DRIFT

30% "00:10

2
8 "00:15
100% "00:15
3
4
7
Fig. 53: Skaermbilledet /gangvaerende drift for tilberedningsprogrammet (lukket trinvisning, til

venstre og aben trinvisning, til hgjre)



"00:40

Fig. 54: Skaermbilledet /gangvaerende drift for tilberedningsprogrammet, Genstart

Pos. Symbol Betegnelse/funktion

1 Visningen Tilberedningstrin
Indstillingsinformationer for hvert
tilberedningstrin.

2 1/3 Feltet Tilberedningstrin

. Ved bergring: Trinvisningen abnes (hvis der er
flere trin).
. Ved fornyet bergring: Trinvisningen lukkes.

3 Feltet Kernetemperatur
6 Den aktuelle kernetemperatur vises.
4 K Feltet Faktisk temperatur/Faktisk fugtighed

Den aktuelle temperatur og fugtighed vises.

5 Billede for tilberedningsprogram
° Ekstratilbehgr: hvis der findes et billede for
tilberedningsprogrammet.
. Angiver programforlgbet.




Pos.

8

Tab. 25:

l@§@®e © i

lelz

m39:12

Betegnelse/funktion
Handlingsmenu

Feltet Rediger

. Skift til skeermbilledet Manue/
tilberedning/bagning.

. Rediger tilberedningsindstillinger for
igangvaerende eller kommende
tilberedningstrin i den igangveerende drift.

Feltet Manuel dampinjektion

Bergr feltet Manuel dampinjektion for at injicere
damp.

Feltet Multi Cooking

Kun tilgaengeligt ved tilberedningsprogrammer
med ét trin eller ved sidste tilberedningstrin.

Feltet Forleeng tilberedningstid
Tilberedningstiden forlaenges med et minut.

Feltet STOP
Stop tilberedningsprogrammet for tid.

Feltet START
Start tiloeredningsprogrammet.

Feltet GENSTART
Genstart tilberedningsprogrammet.

Valgte specialprogrammer/ekstrafunktioner

Resterende tid i alt indtil programmets afslutning

Elementer i skeermbilledet /gangvaerende drift



1.2

START FRA MANUEL TILBEREDNING/BAGNING

Fig. 55:

Skaermbilledet Start fra manuel tilberedning/bagning




1.3

START AF TILBEREDNINGS-/BAGEPROGRAM FRA
SKZARMBILLEDET TRINOVERSIGTEN

s o
QQ '00:30 ¢

"00:40 £

[ ,
QQ. 00:10 ¢

Fig. 56: Skaermbilledet for et manuelt program i flere trin ved start




Igangveaerende drift

1.4  START TILBEREDNINGS-/BAGEPROGRAM FRA
PROGRAMLISTEN

Baked Potatoes "00:50 <

e ;
Baked Squid In Aluminium "00:06 ¢

4 Braised Salmon 68°C <

Broccoli "00:05 ¢

Brussel Sprouts "00:05 ¢

"00:35 ¢

Fig. 57: Start af et program fra programlisten (til venstre) eller af et tiloeredningstrin fra
skaermbilledet Tilberedningsindstillinger (til hgjre)

Skeermbilledet Programliste:
1. Veelg @nsket program.
Handlingslinjen vises.

eller

Skeermbilledet Tilberedningsindstillinger:
1. Foretag tilberedningsindstillinger for et eller flere tilberedningstrin.
2. Beror feltet START for at starte tilberedningsprogrammet.
- Tilberedningsprogrammet afvikles.
- Skeermbilledet /gangvaerende drift vises.
3.  Forvarmning
Fyld ovnen.
5. Tilberedningsprogrammet afsluttes, nar
- tiloeredningstiden for det sidste tilberedningstrin er udlgbet.
- den nominelle kernetemperatur for det sidste tilberedningstrin er naet.
6. Tag om ngdvendigt den faerdige mad ud.

b
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INFORMATION:

Hvis der er fovalgt en tid, spaerres skaermbilledet for yderligere betjening efter
bergring af feltet START. Den indstillede start- og sluttid vises. Tryk om
nadvendigt pa feltet STOP, hvis du vil @endre indstillingerne.

INFORMATION:
Ekstrafunktionen Forvarmning kan afsluttes for tid.




1.5

11.5.1

11.5.2

11.5.3

11.5.4

ZANDRING AF TILBEREDNINGS-/BAGEPROGRAM

VISNING AF FAKTISK TEMPERATUR OG FAKTISK FUGTIGHED

P> Hvis du berorer feltet Faktisk temperatur/Faktisk fugtighed, vises den
faktiske temperatur og den faktiske fugtighed samtidig for om ngdvendigt at
foretage aendringer af tilberednings-/bageindstillinger.

VISNING AF FAKTISK KERNETEMPERATUR

INFORMATION:

Den faktiske kernetemperatur af den tilberedte mad kan ogsa vises, hvis
tilberedningstrinnet ikke styres via kernetemperaturen. Af hensyn til en praecis
visning af den faktiske kernetemperatur skal kernetemperaturfaleren anvendes
korrekt.

P> Bergr feltet Kernetemperatur.
Den aktuelle faktiske kernetemperatur vises kortvarigt.

FORLANGELSE AF TILBEREDNINGSTIDEN

INFORMATION:

. Tilberedningstiden for det sidste tilberedningstrin forlaenges som standard i
intervaller pa ét minut.

. Tilberedningstiden kan maksimalt forlaenges fem gange.

P Bergr feltet Forlaeng tilberednings-/bagetid.
Tilberednings-/bagetiden for sidste tilberedningstrin forlaenges.

ANDRING AF TILBEREDNINGS-/BAGEINDSTILLINGER

INFORMATION:
Under driften er det kun muligt at aendre tilberednings-/bageindstillinger for et
tilberednings-/bagetrin, som er i gang eller endnu ikke er startet.

1. Beror feltet Rediger.
- Skeermbilledet Tilberednings-/bageindstillinger vises.
- Tilberednings-/bageprogrammet fortsaetter.

2. Rediger tilberednings-/bageindstillingerne.

3. Beror feltet Naeste for at bekraefte aendringen.
- Zndringerne overtages.

4. Gem om ngdvendigt.



11.5.5 INDSTILLING AF MANUEL DAMPINJEKTION

P> Bergr feltet Manuel dampinjektion.
Damp injiceres.

11.5.6  START MULTI COOKING

@ INFORMATION:
Multi Cooking kan kun startes ved tilberedningsprogrammer med ét trin eller i
sidste tilberedningstrin.

1. Bergor feltet Multi Cooking.
- En liste med lignende tilberedningsprogrammer vises.
2. Veelg tilberedningsprogram(mer).
- Skeermbilledet Multi Cooking vises.
3. Rediger listen over tilberedningsprogrammer til Multi Cooking.



11.6

®

1.7

AFSLUTNING AF TILBEREDNINGS-/BAGEPROGRAM

INFORMATION:

. Hvis specialprogrammet Cook & Hold er indstillet, hares en signaltone efter
afslutning af sidste tilberedningstrin, og specialprogrammet Cook & Hold
startes. Mens specialprogrammet Cook & Hold afvikles, er skeermbilledet
spaerret for yderligere betjening.

° Specialprogrammet Cook & Hold kan afsluttes for tid.

Afslut tilberedningsprogrammet for tid:
1.  Bergr feltet STOP.
2. Tag om ngdvendigt maden ud.

Efter gennemfarelse af tilberedningsprogrammet:
1.  Bergor feltet STOP.
2. Tag maden ud.

GENSTART AF PROGRAM

Genstart eller gentag det samme tilberedningsprogram:
1. Fyld kombiovnen.
2. Beror feltet GENSTART for det seneste tilberedningsprogram.
3.  Tilberedningsprogrammet afsluttes, nar
- tilberedningstiden for det sidste tilberedningstrin er udlgbet.
- den nominelle kernetemperatur for det sidste tilberedningstrin er naet.
4. Tag om ngdvendigt den feerdige mad ud.



12 GENIUS M"" BACKMASTER EDITION

12.1 STARTSKZARMBILLEDE BACKMASTER EDITION

Fig. 58:  Startskaermbilledet for GENIUS M Backmaster Edition

Symbol Betegnelse/funktion
\_,—-..) Feltet Manuel bagning
—m Skift til skeermbilledet med driftstilstandene til manuel bagning.

Feltet Last® 20
Skift til visningen af de seneste 20 hentede programmer.

Feltet Favoritter
Skift til listen over gemte favoritter.

20
Feltet Programliste
Skift til listen over gemte programmer.



Betegnelse/funktion

Symbol
e —] Feltet Ugeprogram
E Skift til ugeprogramindstillingerne.

(Feltet udferes som multifunktionsknap. Alt efter

parameterindstilling kan det defineres til ugeprogram eller Multi
Baking).

Feltet Renggring og pleje
Skift til skeermbilledet Rengering og pleje.

Feltet Information

Skift til den integrerede handbog.

@ Feltet Indstillinger/Service
@ Skift til skeermbilledet /ndsstillinger/Service.

12:04 Visning af det aktuelle klokkeslaet

f.eks. Fejlmeddelelse blinker under det aktuelle klokkeslaet

Viser fejlmeddelelser.

Tab. 26: Elementer i Startskaermbilledet for GENIUS ™" Backmaster Edition



12.2 SKARMBILLEDET MANUEL BAGNING

@ INFORMATION:
Ved at veelge feltet Manuel bagning i Startskaermbilledet skiftes der til
skaermbilledet med to bageindstillinger.

P> Bergr et af folgende felter i hovedmenulinjen:
- Feltet Bagning uden dampinjektion
- Feltet Bagning med dampinjektion

@ INFORMATION:
Ved at veelge bagedriftstilstanden skifter skaermbilledet til det pagaeldende
specifikke indstillingsskaermbillede.

@ INFORMATION:
Hovedelementerne i skeermbilledet er beskrevet detaljeret i se kapitel 6.2.

12.2.1 DRIFTSTILSTANDEN BAGNING MED DAMPINJEKTION

Fig. 59: Skeermbilledet Manuel bagning i driftstilstanden Bagning med dampinjektion (Climatic®
MT-Monitor vises)



Fig. 60: Skeermbilledet Manuel bagning i driftstilstanden Bagning med dampinjektion (Climatic®
MT-Monitor skjules)
INFORMATION:

Ved at stryge en finger opad pa displayet skjules Climatic® MT-Monitor, og
brugeren kommer til ekstrafunktionerne og yderligere indtastningsmuligheder.

Pos.

Symbol

1

Betegnelse/funktion
Hovedmenulinje med driftstilstande
Handlingsmenu

Climatic® MT-Monitor

. Ved at traekke markgren vandret aendres
den nominelle temperatur.

. Ved at traekke markgren lodret aendres
dampinjektionen.

Pileknapperne OP/NED

Forag eller formindsk vaerdier ved at berore

det relevante knapfelt.




Pos. Betegnelse/funktion
4a Feltet Bagetid
Abn valgvinduet Bagetid.
(Kun tilgaengeligt for programstart)
4b Feltet Hviletid
Indstil hviletiden for bagveerket.
4c Feltet Dampinjektion
Indstil dampinjektion.
4d Feltet Nominel temperatur
Indstil temperaturen.
5 Feltet Valg af blaesertrin
Der er 5 tilgeengelige blaesertrin.
6 Ekstrafunktioner
Vaelges gennem bergring.
7 Visning af programtrin
Tab. 27: Felter og symboler i skaermbilledet Manuel bagning i driftstilstanden Bagning med
dampinjektion
Funktion Forindstillet veerdi Indstillingsomrade
Temperatur 180 °C 30 °C .. 300 °C
356 °F 86 °F ... 572 °F
Fugtighed 100 ml 10 ml ... 990 ml
00:30 min 00:10 min ... 00:59 min
Bagetid 00:01h 00:01h ... 23:59 h eller
kontinuerlig drift
Hviletid 00:40 h 00:01h .. 01:40 h
Forvarmning 10 % kan aendres

Tab. 28: Indstillinger for Bagning med dampinjektion



12.2.2

DRIFTSTILSTANDEN BAGNING UDEN DAMPINJEKTION

"00:30

Fig. 61: Skeermbilledet Manuel bagning i driftstilstanden Bagning uden dampinjektion (Climatic®

MT-Monitor vist og skjult)

Pos. Symbol Betegnelse/funktion

4e Feltet Aktiv affugtning
Aktivér/deaktiver aktiv affugtning.
(Kun tilgaengelig i driftstilstanden Bagning uden
dampinjektion)

Tab. 29: Ekstrafelter og symboler i skeermbilledet Manuel bagning i driftstilstanden Bagning
uden dampinjektion

Funktion Forindstillet veerdi Indstillingsomrade

Temperatur 180 °C 30 °C .. 300 °C
356 °F 86 °F ... 572 °F

Klima aktiv Indblaesningsluft (aktiv affugtning) lukket

Indblaesningsluft (aktiv affugtning) dben

Bagetid 00:30 h 00:01h ... 23:59 h eller
kontinuerlig drift

Forvarmning 10 % kan aendres

Tab. 30: Indstillinger for bagning uden dampinjektion




12.2.3 VALG OG ANDRING AF BAGEDRIFTSTILSTAND

@ INFORMATION:
Indstillingerne for bagetrinnet gar tabt ved skift til en anden driftstilstand.

1.  Beror feltet for driftstilstand for at vaelge bagedriftstilstand.
Skeermbilledet Manuel bagning vises.
2. Bageindstillinger kan aendres.



12.3

SKZARMBILLEDET TRINOVERSIGT

"00:32
* 180°C/ 100ml "00:40 2a
180°C/Oml  (F 2b
2d
2c

Fig. 62:

Pos.

2a

2b

2c

2d

3

Tab. 31

Skaermbilledet Trinoversigt, f.eks. med 2 bagetrin

Symbol
"00:32

"00:02

A,

Betegnelse/funktion

Viser den samlede tid for alle bagetrin.

Viser en liste over alle bagetrin.

Viser bagetiden for bagetrinnet.

Viser den valgte bagedriftstilstand for bagetrinnet.

Viser nummeret pa bagetrinnet.

Pileknap til visning af tilberedningstrinnets
handlingslinje.

Handlingsmenu

Elementer i skeermbilledet 7rinoversigt




12.4 ANDRING AF DAMPINJEKTION

@ INFORMATION:
. Dampinjektion er kun tilgeengelig i driftstilstanden Bagning med
dampinjektion.
. Dampinjektionen kan indstilles i milliliter (ml) eller sekunder (sec) under
Indstillinger/Service.

Fig. 63: Skaermbilledet /ndstilling/aendring af dampinjektion

@ INFORMATION:

Dampinjektionen kan indstilles eller andres manuelt ved hjzelp af en skyder i
lodret retning (1) eller pileknapperne OP/NED (2), hvis feltet Dampinjektion
(grent) veelges.




GENIUS MT Backmaster Edition

12.5 ANDRING AF TEMPERATUR

Fig. 64: Skaermbilledet /ndstilling/aendring af temperatur

@ INFORMATION:
Temperaturen kan indstilles eller aendres manuelt ved hjeelp af en skyder i

vandret retning (1) eller pileknapperne OP/NED (2), hvis feltet Temperatur
(grent) veelges.

13



GENIUS MT Backmaster Edition

12.6  INDSTILLING AF BAGETRIN VIA BAGETID

12.6.1 INDSTILLING AF BAGETID

Fig. 65: Skaermbilledet /ndstilling/aendring af bagetid

@ INFORMATION:
Bagetiden kan indstilles eller eendres manuelt med pileknapperne OP/NED (1),
hvis feltet Bagetid (grent) er valgt.

14



GENIUS MT Backmaster Edition

12.6.2

115

INDSTILLING AF HVILETID

Fig. 66: Skaermbillede /ndstilling/aendring af hviletid

INFORMATION:

Hviletiden forudindstilles automatisk.

Forudindstillingen kan andres med pileknapperne OP/NED (2), nar feltet
Hviletid er valgt (grent).

Feltet Hviletid er kun tilgaengeligt ved bagning med dampinjektion.




12.7 VALG OG INDSTILLING AF EKSTRAFUNKTIONER

@ INFORMATION:

Aktiverede eller redigerbare ekstrafunktioner fremhasves med gront i
feltomradet Ekstrafunktioner.

Fig. 67:

Pos.

—_

3a

3b
3c

4a
4b

Skaermbillede med feltomradet Ekstrafunktioner

---°C

H00:30

Betegnelse/funktion

Feltet Blaesertaktning
Kan indstilles for et angivet omdrejningstal.

Feltet E/2-energisparefunktion
Aktivering af energisparefunktionen.

Feltet Forvarmning/Cool Down (Auto-Temp)
Forvarmning eller afkaling af ovnrummet.

Visning af den indstillede forvarmningstemperatur

Indstilling af forvarmningstemperaturen ved hjaelp
af pileknapperne OP/NED

Visning af den indstillede start-/sluttid

Feltet Starttid
Bestemmelse af starttid for bageprogrammet.




Pos. Symbol Betegnelse/funktion

4c Feltet Sluttid
@I Bestemmelse af sluttid for bageprogrammet.
5 W Feltet Bleesertrin

Indstilling af blaeseromdrejningstal ved at bergre
den gnskede bjeelke (til venstre fuld belastning).

Tab. 32: Symbol- og visningsfelter for feltomradet Ekstrafunktioner



12.8 TILF@JELSE, ZANDRING, SLETNING OG KOPIERING AF
BAGETRIN

12.8.1 TILF@JELSE AF BAGETRIN

Fig. 68: Skaermbillede Tilfojelse af bagetrin

SINE JEN

Veelg feltet Tilfaj ( @) bagetrin 1i skaermbilledet Bageindstillinger.

Berar feltet Tilfaj ( @ ).

Skeermbilledet Bageindstillinger for det nye bagetrin 2 vises.

Det aktuelle bagetrinnummer vises med symbolet for driftstilstanden.
Veaelg driftstilstand i hovedmenuen.

Foretag indstillinger for veerdier, ekstrafunktioner osv.

Skift til feltet Trinoversigt.

Gem om ngdvendigt.




12.8.2 /ANDRING AF BAGETRIN

Manual

"00:32

™ 180°C / 111ml "00:40

&
- 180°C/ Oml

Fig. 69: Skaermbilledet £nadring af bagetrin (f.eks. Bagetrin 2)

1. Veelg det bagetrin, der skal aendres.
Skeermbilledet Manuel bagning for det bagetrin, der skal aendres, vises.
2. Rediger de veerdier, der skal sendres.

3. Bergor feltet Gem ( @ ).
4. Afslut med feltet Tilbage eller feltet Trinoversigt.



12.8.3 KOPIERING AF BAGETRIN

"00:34

= 180°C f 111ml "00:40

"00:32

© 180°C/ 11iml >

£-9 e
2. 180°C / Oml

> 180°C / Oml '00:30 ¢

3 © 180°C/ 111ml "00:40

Fig. 70: Skaermbillede Kopiering af bagetrin

1.  Veelg bagetrin.
2. Beror pilen ().

3. Bergr feltet Kopiér ( @ ).
Gront markeret tilberedningstrin vises igen nederst i trinoversigten.
Antallet af tilberedningstrin foreges med 1.
Bagetiden laegges til.

4. Afslut med feltet Tilbage.



12.8.4 SLETNING AF BAGETRIN

"00:34

© 180°C/ 111ml "00:40  "00:02 <

h -
01:04
T 180°C /[ 111ml "00:40

80°C [ Oml 180°C / Omi "00:30 <

b 180°C / 111ml "00:40 © 180°C/ 11iml "00:40 "00:02 <

&
180°C/Omi >

Fig. 71: Skaermbilledet Slet bagetrin

1.  Veelg bagetrin.
2. Beror pilen ().

3. Bergr feltet ( ) for at slette.
Det grent markerede tilberedningstrin slettes.
Antallet af tilberedningstrin reduceres med 1.
4. Afslut med feltet Tilbage.



12.9 INDSTILLING AF TIDSFORVALG

Fig. 72: Skaermbilledet Forvalg af start- og sluttid

1. Hent skaermbilledet Manuel bagning.
2. Bergr feltet Starttid/Sluttid.

Det til enhver tid aktive tidsforvalg er grent markeret.
3. Indstil den gnskede tid med pileknapperne OP/NED.



12.10 VALG AF BAGEPROGRAM

12.10.1 SKARMBILLEDET PROGRAMLISTE/FAVORITTER

@ INFORMATION:

Programliste og Favoritter bnes ved at berare felterne i Startskaermbilledet se
kapitel 7.

12.10.2 VALG AF BAGEPROGRAM
Sa@gning efter program i Programliste

1.  Beror feltet Programliste.

2.  Ved at rulle gennem listen eller sgge er det muligt at finde bageprogrammet.

3. Hent handlingslinjen for det valgte bageprogram ved at bergre pilen til
venstre i programlinjen.

Sa@gning efter bageprogram via stikordsindtastning

1.  Beror feltet S@g.
Tastaturet vises.

2. Indtast stikord pa tastaturet.
Listen over bageprogrammer reduceres til det indtastede stikord.

3. Hent handlingslinjen for det valgte bageprogram ved at bergre pilen til
venstre i programlinjen.

/Andring af gemt bageprogram

Hent oversigten Programliste eller Favoritter i Startskaermbilledet.
Hent handlingslinjen for det valgte program ved at bergre pilen ( <).
Hent den funktion, der skal bearbejdes, ved at berore feltet.

Afslut med feltet Gem eller Tilbage.

NN



1211 ANDRING AF EKSTRAFUNKTIONEN FORVARMNING/COOL
DOWN (AUTO-TEMP)

Fig. 73: Skaermbilleder for £ndring af temperaturen for Forvarmning,/Cool Down (Auto-Temp)

@ INFORMATION:
Temperaturen for forvarmning er som standard indstillet til +10 %, men kan
aendres under /ndstillinger/Service.

1.  Bergr feltet Forvarmning/Cool Down (Auto-Temp) under Ekstrafunktioner.
2. Ved at bergre pileknapperne OP/NED indstilles temperaturen i intervaller pa
1°C (1°F).



12.12

12.12.1

12.12.2

MULTI BAKING

INFORMATION:

Fremgangsmaden svarer til den for funktionen Multi Cooking se kapitel 8.
Multi Baking er kun mulig med bageprogrammer med ét bagetrin.

MULTI BAKING | HANDLINGSLINJEN FOR DET VALGTE PROGRAM

1.

Bergr feltet Multi Baking i programmets handlingslinje.

Listen over programmer med ét trin med samme indstillinger vises.
Listens programmer kan markeres.

Efter behov:

- Indstil tidsforvalg.

- Indstil forvarmning.

Bergr START efter valg af Multi Baking-programmer.

Bagetiden for de enkelte bageprogrammer taeller ned.

Ved tidsforvalg med indstillet sluttid: Fyld kombiovnen, nar du bliver bedt
om det.

En signallyd hgres ved aktivering.

Abn ovnldgen, ndr bagetiden er afsluttet.

En signallyd hgres ved aktivering.

Tag det pageeldende bagveerk ud.

Luk ovnlagen.

Multi Baking fortseettes.

(Afslut Multi Baking fer tid: Bergr feltet STOP.

Multi Baking afsluttes, nar det senest valgte program er gennemfart.

MULTI BAKING SOM SPECIALPROGRAM

1.

Bergr feltet Multi Baking i specialprogrammets nederste linje.
En liste med alle programmer med ét trin vises.

Efter behov:

Rediger listen med bageprogrammer til Multi Baking se kapitel 8.3.
Listens programmer kan markeres.

Efter behov:

- Indstil tidsforvalg.

- Indstil forvarmning.

- Indstil dampinjektionen (hvis den kan vaelges).

Bergr START efter valg af Multi Baking-programmer.
Bagetiden for de enkelte bageprogrammer taeller ned.




12.12.3

®

5. Ved tidsforvalg med indstillet sluttid: Fyld kombiovnen, nar du bliver bedt
om det.
En signallyd hgres ved aktivering.
6. Abn ovnldgen, ndr bagetiden er afsluttet.
- En signallyd hgres ved aktivering.
7. Tag det pdgeeldende bagvaerk ud.
8. Luk ovnlagen.
Multi Baking fortseettes.
Afslut Multi Baking for tid: Berar feltet STOP.

= Multi Baking afsluttes, ndr det senest valgte program er gennemfort.

/ANDRING AF LISTEN MED BAGEPROGRAMMER TIL MULTI BAKING

Andring af reekkefelgen af bageprogrammer

INFORMATION:
Listen over bageprogrammer til Multi Baking kan ogsa aendres under
igangvaerende drift. En forvalgt tid kan ikke indstilles under igangvaerende drift.

1.  Bergr og hold bageprogram i programlisten.
2. Treek bageprogrammet til det snskede sted pa listen.

Sletning af bageprogram pa liste

1. Bergr feltet ( <) for at fa vist handlingslinjen for det valgte program.
Handlingslinje vises.

2. Bergr feltet Slet.
Bageprogrammet slettes.

3. Afslut med feltet Gem eller Tilbage.

Kopiering af bageprogram pa liste

1. Bergr feltet ( <) for at fa vist handlingslinjen for det valgte program.
Handlingslinje vises.

2. Bergr feltet Kopiér.

Bageprogram med samme indstillinger fgjes til listen.
3. Afslut med feltet Gem eller Tilbage.



Tilfojelse af gemt bageprogram

1.  Beror feltet Multi Baking.
Valglisten Bageprogrammer dbnes.

2. Bergr/marker bageprogram(mer).

3. Beror feltet Naeste i valgvinduet Bageprogrammer for at bekraefte valget.
Bageprogrammer fgjes til listen.

4. Afslut med feltet Gem eller Tilbage.

Manuel tilfgjelse af bageprogram

1.  Bergor feltet Tilfgj.

2. Indstil bagetiden med pileknapperne OP/NED eller kontinuerlig drift ().
Bageprogram fgjes til listen.

3. Afslut med feltet Gem eller Tilbage.



13

RENGYRING OG PLEJE

13.1

13.1.1

RENGO@RINGSANVISNINGER

FORESKREVET RENG@RINGS- OG SKYLLEMIDDEL

Falgende rengarings- og skyllemidler er godkendt til rengering af ovnrummet:

Eloma Multi-Clean special-rengsringsmiddel
Eloma Multi-Clean skyllemiddel

INFORMATION:
Hvis ikke det foreskrevne renggringsmiddel anvendes, bortfalder garantien med
gjeblikkelig virkning.

FORSIGTIG!
Fare for setsning pa grund af rengerings- og skyllemiddel!
Atsning af hud og gjne.

P Folg altid oplysningerne pa sikkerhedsdatabladet.

»  Lad ovnen kgle af for rengering.

P Brug beskyttelsestgj (f.eks. langaermede trgjer, beskyttelseshandsker og
beskyttelsesbriller).

P Folg sikkerhedsanvisningerne vedrgrende det foreskrevne rengerings- og
skyllemiddel.

»  Undgd at inddnde forstavet rengerings- eller skyllemiddel.

HENVISNING!

Risiko for tingsskade ved brug af forkerte rengeringsmidler!
Pletter i ovnrummet, beskadigelse af kabinettet.
P Anvend foreskrevet renggrings- og skyllemiddel.

>
>
>

Rengor ikke kabinettet med braendbare rengaringsmidler.
Anvend ikke skarpe eller spidse genstande til renggring.
Anvend ikke skuremidler eller ridsende rengaringsmidler (f.eks. staluld).



13.1.2

ANVISNINGER VEDRGRENDE MANUEL RENG@RING

FORSIGTIG!

Forbraendingsfare pa grund af varme overflader!
Forbraendinger pa huden.

»  Lad ovnen kgle af for rengering.

FORSIGTIG!

Fare for skoldning pa grund af varm damp!
Forbraendinger pa huden.

»  Lad ovnen kgle af for rengering.



Renggring og pleje

13.2 OVNRENG@RING MED AUTOCLEAN®
13.2.1  STYRING AF RENG@RING OG PLEJE (AUTOCLEAN")

Ved at bergre symbolerne ( ) | Startskaermbilledet kommer du til start af
renggrings- og plejeprogrammet.

Level | > "01:11

Level 2 Level 2
Level 3 Level 3
Level 4 Level 4
Short program

Short program

Flushing Flushing

Start up

Start up

DOHDHDDOLOLOD

&
&
&
&

‘Warm Flushing Warm Flushing

Fig. 74: Skaermbilledet Rengering og pleje med lukket (til venstre) og dbnet handlingslinje (til
hajre)

130
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Betegnelse/funktion

Feltet Renggringsmiddel

. Viser niveauet i beholderen med
renggringsmiddel (fig. til venstre).

. Viser, at beholderen med rengaringsmiddel
skal skiftes (fig. til hgjre).

° Kvittering for tilbagestilling til 100 % efter
skift af beholderen med renggringsmiddel ved
at bergre feltet.

Feltet Skyllemiddel

° Viser niveauet i beholderen med skyllemiddel
(fig. til venstre).

. Viser, at beholderen med skyllemiddel skal
skiftes (fig. til hgjre).

. Kvittering for tilbagestilling til 100 % efter
skift af beholderen med skyllemiddel ved at
bergre feltet.

Feltet Vandfilter

. Viser niveauet for vandfiltret (fig. til venstre).

. Viser, at vandfiltret skal skiftes (fig. til hgjre).

. Kvittering for nulstilling efter skift af
vandfiltret ved at bergre feltet.

Arbejdsomradet Renggrings- og plejeprogrammer
Rengarings- og plejeprogram

Handlingslinjen Renggrings- og plejeprogram

Viser varigheden for renggringsprogrammet.

Feltet Torrefase

Valg af ekstrafunktionen Tarring

Feltet Active-Temp
Valg af ekstrafunktionen Active-Temp



13.2.2

Pos. Symbol

W IQOo

Betegnelse/funktion

Feltet Tidsforvalg
Indstil starttid.

Indstil sluttid.

Feltet START

Start af rengerings- og plejeprogram

7 Feltet Tilbage
Returnering til Startskaermbilledet
Tab. 33: Elementer i skeermbilledet Rengering og pleje
INFORMATION:

Active-Temp.

Yderligere parameterindstilling under Service/Indstillinger. Manual-Temp og

. Manual-Temp: intet energiforbrug, men kraever hjselp fra brugeren.
. Active-Temp: hurtig, men bruger ekstra vand og energi.
Forudindstilling: Auto-Temp (automatisk, uden vandforbrug)

RENG@RINGS- OG PLEJEPROGRAMMER

Renggringsprogram

Let/Level 1
00:45 h

Basis/Level 2
o115 h

Kraftig/Level 3
01:45 h

Ekstra kraftig/Level 4
02:15 h

Anvendelse

Let tilsmudsning pa grund af tilberedning af
dampede grentsager, kadvarer, bagveerk eller
fisk og lejlighedsvis tilberedning af stege eller
grillvarer

Middel (normal) tilsmudsning pa grund af
tilberedning af dampede grentsager, kadvarer,
bagveerk eller fisk og lejlighedsvis tilberedning af
stege eller grillvarer

Kraftig tilsmudsning pa grund af gentagen
tilberedning af stege eller grillvarer

Ekstrem tilsmudsning pd grund af konstant
tilberedning af stege- eller grillvarer med kraftig
indbraending




13.2.3

Renggringsprogram Anvendelse

QuickClean (lyn-rengering) Fjernelse af grove urenheder eller tilsmudsninger
00:15 h i lobet af dagen

Ikke en komplet rengering, kaler kombiovnen af

Skylning Ved let tilsmudsning eller mellem tilberedninger i
lzbet af dagen

lbrugtagning Efter udskiftning af beholderen til rengerings-
eller skyllemiddel og ved farste ibrugtagning for
at fylde sugeslangerne

Tab. 34: Beskrivelse af rengerings- og plejeprogrammer

START AF AUTOCLEAN"-RENG@RINGSPROGRAM

Forudsaetning

. Madvarer/bagveerk er taget ud af ovnen.

. Tilbehear (f.eks. beholdere) er taget ud.

. Filteret er taget ud.

. Stdende ovne: Reolvognen er i ovhrummet.
° Skeermbilledet Rengering og pleje vises.

. Valg af Active-Temp

. Tilfoj torrefase (anbefales).

INFORMATION:

Regelmaessige torrefaser sikrer en lang levetid og en ideel hygiejne for ovnen.
Abn 18gen en smule efter rengering (eller anbring den i forste indgrebsposition
ved sikkerhedslagesikring).

Programvalg og arbejdstrin

ADVARSEL!

Fare for setsning pa grund af renggrings- og skyllemiddel!
/Etsning af hud og gjne.

P> Folg altid oplysningerne pé sikkerhedsdatabladet.

»  Abn ikke ovnldgen, ndr autoclean®renggringsprogrammet karer.



1. Beror pilen til venstre for rengerings- og plejeprogrammet.
Handlingslinjen vises.

2. Efter behov:
- Bergr feltet Tidsforvalg for at indstille starttiden.
- Bergr feltet Active-Temp.
- Aktivér feltet autoclean®.

3. Bergr feltet START.

4. Afslutning af renggringsprogram for tid: Berar feltet STOP.
Skeermbilledet Rengering og pleje vises.

@ INFORMATION:

Hvis rengeringsprogrammet afsluttes for tid og fer rengeringstrinnet "Tarring”,
skal renggringsprogrammet "Skylning” keres, for man igen kan starte en
tilberedning/bagning.

13.2.4 SKIFT BEHOLDER TIL RENGORINGSMIDDEL OG SKYLLEMIDDEL

A ADVARSEL!

Fare for setsning pa grund af rengerings- og skyllemiddel!

Atsning af hud og gjne.

P Folg altid oplysningerne pa sikkerhedsdatabladet.

P Brug beskyttelsestgj (f.eks. langaermede trgjer, beskyttelseshandsker og
beskyttelsesbriller).

P> Folg sikkerhedsanvisningerne vedrarende det foreskrevne renggrings- og
skyllemiddel.

@ INFORMATION:
Tilslutningerne til rengaringsmiddel (rad) og skyllemiddel (bla) er markeret pa
ovnen.

Arbejdstrin

1. Sluk ovnen.

2.  Losn slangerne pad tomme beholdere til rengerings- og/eller skyllemiddel.
3. Seaet nye fulde beholdere ind under ovnen.

4. Se markeringerne ved tilslutningerne pa ovnen:

- Renggringsmidlet skal altid tilsluttes pa den re@de beholdertilslutning.
- Skyllemidlet skal altid tilsluttes pa den bla beholdertilslutning.

Start ovnen.

6. Start renggringsprogrammet Ibrugtagning.

o



13.2.5

START RENGORINGSPROGRAMMET IBRUGTAGNING

HENVISNING!

Urenheder i ovhrummet!

P Start altid rengeringsprogrammet Ibrugtagning efter forste installation og
skift af rengaringsmiddel.

Forudseetning
° Der er taendt for kombiovnen.
. Renggrings- og/eller skyllemiddelbeholder er skiftet.

Indstillinger og arbejdstrin

Naviger til skeermbilledet Rengering og pleje.

Veelg "lbrugtagning”.

Aktivér START.

Efter karsel af rengaringsprogrammet lbrugtagning:

- Nulstil taelleren for renggringsmiddel: Bergr feltet Renggringsmiddel.
- Nulstil taelleren for skyllemiddel: Berar feltet Skyllemiddel.

NN



13.3 RENGQRING AF OVNRUM MED TRYKPUMPEFORSTQ@VER
(MANUELT) FOR GENIUS ™" BACKMASTER EDITION UDEN
AUTOCLEAN®

@ INFORMATION:

P& kombiovnhe med autoclean®renggringsprogram:
Vi anbefaler, at kombiovnen renggres ved hjaelp af autoclean®-
rengaringsprogrammet.

A FORSIGTIG!

Fare for setsning pa grund af rengerings- og skyllemiddel!

Atsning af hud og gjne.

P Folg altid oplysningerne pa sikkerhedsdatabladet. Folg
sikkerhedsanvisningerne vedrgrende det foreskrevne renggrings- og
skyllemiddel.

P Brug beskyttelsestgj (f.eks. langaermede trgjer, beskyttelseshandsker og
beskyttelsesbriller).

»  Undga at inddnde forstavet rengerings- eller skyllemiddel.

Forudseetning

. Madvarer/bagvaerk er taget ud af ovnen.

. Tilbehegr (f.eks. beholdere) er taget ud.

. Filteret er taget ud.

. Stdende ovne: Reolvognen er i ovhrummet.
. Kombiovnen er kolet af.

Anbefalede indstillinger og arbejdstrin

Fjern grove mad- og fedtrester.

Sprojt ovnrummet med blandingen af renggringsmiddel og vand.
Luk lagen.

Lad renggringsmidlet virke i maks. 20 minutter.

Skyl ovnhrummet grundigt med slangebruseren.

Start tilberedningsprogrammet med folgende tilberedningsindstillinger, sa
ovnrummet kan tgrre:

- @nsket temperatur 120 °C

- @nsket fugtighed: 0 %

- Tilberedningstid: 10 minutter

7. Abnldgen.

SING RESNINIES



13.4 RENGOQRINGSINTERVALLER

Af hensyn til en regelmaessig renggring kan rengaringsintervaller indstilles og
hentes som funktion.

Cleaning interval active ‘ 2
Cleaning interval H ‘ 3

Reset cleaner interval 4

Fig. 75:

Pos.

—_

AW N

Tab. 35:

Indstilling og aktivering af rengeringsinterval

Funktion Forindstillet veerdi Indstillingsomrade
Parameter = 21in /ndstillinger/Service, Level 2

Renggringsinterval TIL/FRA

Interval 25h 5h-100 h

Manuel "Reset” under Indstillinger/Service, Level 2

Elementer i skeermbilledet /ndstilling af rengeringsinterval




INFORMATION:
Nar indstillingsvaerdien for rengaringsintervallet nas, sker felgende:

- meddelelsen "Renggr ovnen” vises med det samme.

- meddelelsen "Renggr ovnen” vises igen, hver gang ovnen taendes.

Da meddelelsen er taenkt som information, begraenses hverken betjeningen

eller tilberednings-/bageprocesserne.
"Reset” sker automatisk efter gennemfeart rengering.

Manuel "Reset” er kun undtagelsesvist n@dvendigt af hensyn til sikkerheden

(anbefales ikke).

Den efterfglgende tabel indeholder anbefalinger til manuel renggring:

Interval Hvad
Dagligt, efter Skaerm
produktionsoph Ovnrum
or
Glaspanel
Lagegreb
Dryprende ved
ovnlage
Lagetaetning
Méanedligt Luftindsugningsfilte
r
Ventilationsslids
Ruder og lageglas
Udvendige flader
Tab. 36:

Hvordan
(se kapitel 13.5)

(se kapitel 13.2.3)
(se kapitel 13.3)

Mildt reng@ringsmiddel, blad klud
Mildt reng@ringsmiddel, blad klud
(se kapitel 13.6)

(se kapitel 13.7)

| vask eller opvaskemaskine

Mildt reng@ringsmiddel, barste

(se kapitel 13.8)

Fedtoplgsende rengaringsmiddel eller
renggringsmiddel til specialstal, bled

klud

Oversigt over renggringsintervaller (manuel rengering)




13.5

RENGOZRING AF SKARMEN

Forudseetning
e  Skaermen ma ikke veere i brug.
Arbejdsanbefalinger

P> Ved let tilsmudsning (f.eks. fingeraftryk) skal skeermen torres af med en
fugtig mikrofiberklud eller lign.

P>  Grove urenheder skal fiernes med TFT-renggringsmiddel pd en
mikrofiberklud.

P> Ved rengering af hjgrner, revner osv. skal der anvendes en blad pensel.

HENVISNING!

Pas pa ikke at trykke for hardt pa skaermens overflade!
Dette kan medfere gdelaeggelse af skaermen.

> Renger altid med et let tryk.

HENVISNING!
Anvendelse af skylle- og renggringsmidler til skaerme!
Dette kan medfore gdelaeggelse af skaermen.
> "Sprgijt aldrig direkte pd skaermen.”
- Det beskyttende lag bliver angrebet, og skaermbilledet pd dette sted
bliver darligt.
> Anvend ikke vinduespudsemidler eller sulfo.
- Vinduespudsemidler tveeres ud.
- Sulfo kan beskadige skaermens overfladebelaegning.



13.6

13.7

RENG@RING AF DRYPRENDE PA OVNLAGEN

Forudsaetning
. Ovnen er slukket.
° Ovnen er kglet af.

Arbejdstrin

Tryk holdeklemmen under dryprenden nedad.
Traek dryprenden fremad og ud af holderen.
Renger dryprenden.

Tryk dryprenden ind i holderen.

Tryk holdeklemmen opad.

I NNI N

RENG@RING AF LAGETATNING

Forudseetning
° Ovnen er slukket.
. Ovnen er kglet af.

Arbejdstrin

INFORMATION:

Kontrollér regelmaessigt, om lagetaetningen er beskadiget, og udskift omgaende

en beskadiget taetning.

1. Renger lageteetningen med en klud og et mildt, fedtoplgsende

renggringsmiddel.
2. Fjern renggringsmidlet med rent vand.




13.8 RENG@RING AF DEN INDVENDIGE LAGE MED DOBBELT
GLAS/TREDOBBELT GLAS OG LAGENS GLAS

Forudsaetning
. Ovnen er slukket.
° Ovnen er kglet af.

HENVISNING!
Beskadigelse pa grund af forkert abning af den indvendige lage!
Beskadigelse af ldgehangsler.
»  Den indvendige 1dge med dobbelt glas/tredobbelt glas
ma ikke abnes mere end 90°.
»  Den indvendige 1dge med dobbelt glas/tredobbelt glas
skal holdes fast Hold fast i den indvendige ldge ved rengering.
P> Kontrollér Idgehaengslerne regelmaessigt. F& 1dgehaengslerne repareret efter
behov.

Fig. 76: Abning af den indvendige dgr/tredobbelt glas

»  Renger ruderne med et fedtoplgsende renggringsmiddel og en blad klud.
P Renger specialstdl med et passende renggringsmiddel og en blad klud.



13.9

SKIFT AF VANDFILTER

Arbejdstrin

Sluk ovnen.

Luk vandhanen pa brugsstedet.
Udskift vandfiltret.

Abn vandhanen p& brugsstedet.
Start ovnen.

Bergr feltet Pleje.
Skaermbilledet Pleje vises.

7. Beror feltet Vandfilter.

Teeller til vandfilter nulstilles.

NG RSN



13.10 SERVICEINTERVALLER

A ADVARSEL!
Brandfare pa grund af ukorrekt vedligeholdelse!
Risiko for forbrandinger.

P> Det er vigtigt, at vedligeholdelse kun udferes af en Eloma-servicepartner.
P  Overhold de serviceintervaller, som Eloma-Service anbefaler.

@ INFORMATION:
Vi anbefaler, at man indgar en serviceaftale med Eloma.
P F& en Eloma-servicepartner til at udfare service mindst 1 gang om aret.

Af hensyn til en regelmaessig service kan serviceintervaller indstilles og hentes
som funktion.

Maintenance interval acti. - ‘ 2

Interval

12 3

Reset maintenance interval

Fig. 77: Indstilling og aktivering af serviceinterval



Pos. Funktion Forindstillet veerdi Indstillingsomrade

1 Parameter = 15 in /ndstillinger/Service, Level 2

2 Serviceinterval TIL/FRA

3 Interval 12 MM (maneder) 1MM60 MM
4 Manuel "Reset” under /ndstillinger/Service, Level Service

Tab. 37 Elementer i skeermbilledet /ndstilling af serviceinterval
INFORMATION:

. Nar indstillingsvaerdien for serviceintervallet nas, sker felgende:
- meddelelsen "Service anbefales” vises med det samme.
- meddelelsen "Service anbefales” vises igen, hver gang ovnen taendes.
° Da meddelelsen er taenkt som information, begraenses hverken betjeningen
eller tilberedningsprocesserne.
. "Reset” af meddelelsen kan kun ske manuelt og via service-level, dvs. af
servicepartneren.




Indstillinger/service

14 INDSTILLINGER/SERVICE

141  ANDRING AF DE GENERELLE INDSTILLINGER

Wednesday, 14:46

English

QWERTY

Protocols

Settings/Service

Fig. 78: Skaermbilledet /ndstillinger/Service

@ INFORMATION:
Omrader, der er markeret med * er beskyttet med adgangskode og vises
afhaengigt af adgangsrettighederne.

Niveau 1 Niveau 2 Beskrivelse

Oplysninger om ovnen Viser grundlaeggende oplysninger om
kombiovnen (vigtigt ved henvendelse
til hotline)

Ved at bergre feltet vises oplysningerne
med starre skrift og mere detaljeret

[Dato og klokkesleet] Indstil ugedag, timer og minutter
[Indstillet Veaelg sprog
sprog]

145



Niveau 1 Niveau 2

Tastatur

Protokoller HACCP
Forbrug
Lagedbninger
Driftsdata
Ovnhandelser
Fejlmeddelelser

Indstillinger Service

Billedadministration*

Programadministration*

Beskrivelse

Veaelg tastatur

Viser HACCP-protokollerne for
tilberednings-, bage- og
rengg@ringsprocesser, sorteret efter
dage

Viser forbrugsdata for de registrerede
tilberednings-, bage- og
renggaringsprocesser i protokollerne,
sorteret efter dage

Viser, hvor ofte ldgen er blevet dbnet
og lukket

Viser drifts- og forbrugsdata

. Start-/sluttid og varighed for
tilberednings-, bage- og
rengaringsprocesser

. Softwareopdateringer

. Kernetemperaturfaoler
(intern/ekstern) og adfeerd

Viser de udlgste fejlmeddelelser og
advarsler, sorteret efter forekomst

Adgangskode: Indtast "1234" for at
frigive adgangskodebeskyttede
omrader for disse niveauer

. Slet alle eller enkelte billeder

o Gem alle eller enkelte billeder pa
USB-stik

. Indlaes alle billeder fra USB-stik

. Slet alle eller enkelte
tilberedningsprogrammer

. Gem alle eller enkelte
tilberedningsprogrammer pa UBS-
stik

° Indlaes tilberedningsprogrammer
fra USB-stik



Niveau 1 Niveau 2

Lydadministration*

Parameterindstillinger*

Billedadministration*

Beskrivelse

Slet alle eller enkelte
brugersignallyde

Gem alle eller enkelte
brugersignallyde pa UBS-stik
Indlaes signallyde fra USB-stik

Rediger kombiovnens
grundindstillinger, f.eks.
temperaturenhed (°C/°F),
tidsformat, belysningstilstand

Aktivér og deaktiver forskellige

driftstilstande, f.eks.

programbeskyttelse

Udvalgte parametre

- Vandtilfgrsel

- Nulstilling af renggringsmiddel
og skyllemiddel

Slet alle eller enkelte billeder

Gem alle eller enkelte billeder pa
UBS-stik

Indlzes alle billeder fra USB-stik

Tab. 38: Elementer i skeermbilledet /ndstillinger/Service (adgangsniveau O til 2)

Niveau 3 Niveau 4 Beskrivelse

Indstillinger Service Adgangskode: Indtast "asdf” for at frigive
adgangskodebeskyttede omrader for disse
niveauer

Parameterindstillinger* o Ekstra indstillinger for betjening

Sikkerhedsindstillinger

Netveerkskonfigurationer

Yderligere parametre

Vandtilfersel

Nulstilling af renggringsmiddel og
skyllemiddel
Rengaringsintervaller

Tab. 39: Elementer i skeermbilledet /ndstillinger/Service (adgangsniveau 3 til 4)



14.2 ADGANGSKODE-MANAGER

Reset rinsing agent

Cleaning interval

Password Management ||

i S -

Device Configuration

RS -

Backup & Restore

Maintenance intervall

Fig. 79: Adgangskode-manager

. Ved bergring af feltet Information vises opfordringerne til at indtaste
adgangskode og de nadvendige felter.

. Adgangskodefeltet kan ogsa forblive tomt.

. Der kan aftales en adgangskode for begge adgangsniveauer.

. Den pagaeldende adgangskode gemmes i xfg-format, som vises som ikke-
laesbar tekst.

e Adgangskoden kan ogsa vises/skjules som klartekst ved at klikke pa feltet
Skift visning i venstre side af adgangskodelinjen.

14.21 PARAMETERINDSTILLINGER

Nr.: Tekst Valgoption/Default Beskrivelse
1 Aktivér/deaktiver med KlokkeslaetSV|sn|ngen kan omstilles
L til 24 h-format eller 12 h-format (AM,
Klokkeslaetsvisning i knappen M)
24 h : i ’
Default: Aktiveret Aktiveret: 24 h; Deaktiveret: 12 h
Aktivér/deaktiver med Temperaturen kan vises i grader
12: Temperatur i °C knappen celsius (°C) eller fahrenheit (°F).

Default: Aktiveret Aktiveret: °C; Deaktiveret: °F



Nr.: Tekst

13: Forvarmning altid
aktiveret

14: Forvarmning,
foragelse plus %

15: Lystilstand Il

16: Blinker, nar
tilberedning er
afsluttet

21: Messe-tilstand

31: Forvarmning slut,
lyd

32: Forvarmning slut,
lydstyrke

33: Forvarmning slut,
lydvarighed

Valgoption/Default

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Indstil med
pileknapperne Op/Ned.

Default: 10 %

Altid
Ved lukket lage
Default: Ved lukket lage

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

EndCombiProgram
EndProgram

EndStep

KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default: ReachPreheat

fra lydstyrkeniveau O
til lydstyrkeniveau 10,
Default: 5

fra O stil 999 s
Default: 5 s

Beskrivelse

Forvarmningsfasen kan aktiveres
som standard, uden at denne skal
aktiveres individuelt af brugeren for
hver tilberednings-/bageproces.

Forvarmningstemperaturen kan
indstilles procentuelt i forhold til den
nominelle temperatur. Dette
betyder, at temperaturen ved en
nominel temperatur pa 150 °C og en
10 % fore@gelse forvarmes til 165 °C.

Lystilstand Il ved lukket lage:
Ovnbelysningen er teendt efter
lukning af lagen.

Lystilstand Il altid slukket:
Ovnbelysningen er slukket efter
lukning og abning af lagen.

Aktiveret: Lyset blinker, nar
tilberedningen er afsluttet.

Deaktiveret: Lyset blinker ikke, nar
tilberedningen er afsluttet.

| Messe-tilstand vises alle funktioner
og kan praesenteres, men ovnen
varmer og damper ikke.

For at signalere at
forvarmningsprocessen er afsluttet,
heres en lyd af en bestemt varighed.
Brugeren kan vaelge en lyd fra et
udvalg af forskellige lyde.

Lydstyrken for den lyd, som hgres
ved forvarmningsprocessens
afslutning, kan indstilles.

Lydens afspilningsvarighed kan
indstilles.



Nr.: Tekst

34: Forvarmning slut,
gentagelse

35: Program-slut, lyd

36: Program-slut,
lydstyrke

37: Program-slut,
lydvarighed

38: Program-slut,
gentagelse

41: Multi Cooking-
slut, lyd

42: Multi Cooking-
slut, lydstyrke

43: Multi Cooking-
slut, lydvarighed

44: Multi Cooking-
slut, gentagelse

Valgoption/Default

fra O stil 999 s
Default: 5 s

EndCombiProgram
EndProgram
EndStep

KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default: EndProgram

fra lydstyrkeniveau O
fra lydstyrkeniveau 10
Default: 5

fra O stil 999 s
Default: 5 s

fra O stil 999 s
Default: 5 s

EndCombiProgram
EndProgram
EndStep
KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default:
EndCombiProgram
fra lydstyrkeniveau O til
lydstyrkeniveau 10
Default: 5

fra O stil 999 s
Default: 5 s

fra O stil 999 s
Default: 5 s

Beskrivelse

Lyden kan gentages efter en
bestemt tid. Denne tid kan indstilles.

For at signalere at et program er
afsluttet, hares en lyd af en bestemt
varighed. Brugeren kan vaelge en lyd
fra et udvalg af forskellige lyde.

Lydstyrken for den lyd, som hgres
ved programmets afslutning, kan
indstilles.

Lydens afspilningsvarighed kan
indstilles.

Lyden kan gentages efter en
bestemt tid. Denne tid kan indstilles.

For at signalere at Multi Cooking-
processen er afsluttet, hgres en lyd
af en bestemt varighed. Brugeren
kan veelge en lyd fra et udvalg af
forskellige lyde.

Lydstyrken for den lyd, som hgares
ved Multi Cooking-processens
afslutning, kan indstilles.

Afspilningsvarigheden for den lyd,
der signalerer Multi Cooking-
processens afslutning, kan
parametreres.

Lyden kan gentages efter en
bestemt tid. Denne tid kan indstilles.



Nr.: Tekst

45: Multi Cooking-
start, lyd

46: Multi Cooking-
start, lydstyrke

47: Multi Cooking-
start, lydvarighed

48: Multi Cooking-
start, gentagelse

51: Trin-slut, lyd

52: Trin-slut,
lydstyrke

53: Trin-slut,
lydvarighed

55: Varmholdning,
lyd

Valgoption/Default

EndCombiProgram
EndProgram
EndStep
KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default:
StartCombiProgram
fra lydstyrkeniveau O til
lydstyrkeniveau 10
Default: 5

fra O stil 999 s
Default: 5 s

fra O stil 999 s
Default: 5 s

EndCombiProgram
EndProgram

EndStep

KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default: EndStep

fra lydstyrkeniveau O til
lydstyrkeniveau 10
Default: 5

fra O stil 999 s
Default: 2 s

EndCombiProgram
EndProgram
EndStep
KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default: KeepWarm

Beskrivelse

Denne lyd hares, nar brugeren ifalge
tidsplanen skal saette det naeste
produkt ind i ovnen.

Lydstyrken for den lyd, der hares,
nar det naeste produkt skal seettes
ind i ovnen, kan indstilles.

Lydens afspilningsvarighed kan
indstilles.

Lyden kan gentages efter en
bestemt tid. Denne tid kan indstilles.

For at signalere at tilberednings-
/bagetrinnet er afsluttet, hagres en
lyd af en bestemt varighed.
Brugeren kan veelge en lyd fra et
udvalg af forskellige lyde.

Lydstyrken for den lyd, som hgres
ved tilberednings-/bagetrinnets
afslutning, kan indstilles.

Lydens afspilningsvarighed kan
indstilles.

Denne lyd hgres ved starten af
varmholdeprocessen for
specialprogrammet Cook&Hold.



Nr.: Tekst

56: Varmholdning,
lydstyrke

57: Varmholdning,
lydvarighed

58: Varmholdning,
gentagelse

60: Gasfejl, lydstyrke

61: Kritisk fejl,
lydstyrke

62: Automatisk

tidsindstilling
63: Regel for
tidsindstilling

Valgoption/Default

fra lydstyrkeniveau O til
lydstyrkeniveau 10

Default: 5

fra O stil 999 s
Default: 3 s

fra O stil 999 s
Default: 3 s

fra lydstyrkeniveau 1 til
lydstyrkeniveau 10
Default: 10

fra lydstyrkeniveau 1 til
lydstyrkeniveau 10

Default: 10
Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Aktiveret

Europeeisk regel
Individuel regel
Default: Europeeisk regel

Beskrivelse

Lydstyrken for den lyd, som hgares
ved starten af varmholdeprocessen
for specialprogrammet Cook&Hold,
kan indstilles.

Lydens afspilningsvarighed kan
indstilles.

Lyden kan gentages efter en
bestemt tid. Denne tid kan indstilles.

Hvis ovnen ikke kan taende
gasbraenderen, slukkes ovnen, og en
fejl vises. Her kan alarmens lydstyrke
indstilles

Hvis der opstar en fejl, som slukker
ovnen, hgres en lyd. Lydstyrken for
denne lyd kan indstilles.

Skift mellem vinter- og sommertid
sker automatisk for ovnen, hvis dette
parameter er aktiveret.

Hvis parameter 062 er aktiveret, kan
brugeren omstille vinter- eller
sommertid afhaengigt af reglen. Hvis
brugeren veelger den individuelle
regel, vises yderligere
indstillingsmuligheder under
menupunkt 63 af hensyn til en
individuel tidsomstilling.



Nr.: Tekst

64: Tidszone

.
Startskeermbillede

N2: Ingen
lagringsfunktion

13: Ingen aendring
under drift

Valgoption/Default
UTC-12; UTC-11; UTC-
9:30; UTC-9; UTC-8;
UTC-7; UTC-6; UTC-5;

UTC-4; UTC-3:30; UTC-3;

UTC-2; UTC-T; UTC+O;
UTC+1; UTC+2; UTC+3;
UTC+3:30; UTC+4;
UTC+4:30; UTC+5;
UTC+5:30; UTC+5:45;
UTC+6; UTC+6:30;
UTC+7; UTC+8;
UTC+8:30; UTC+9;
UTC+9:30; UTC+10;
UTC+10:30; UTCHT7;
UTC+12; UTC+12:45;
UTC+13; UTC+14

Default: UTC+1
Last20°

Programliste
Favoritter
Climatic_Screen
Default: Last20®

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Beskrivelse

Brugeren kan her vaelge forskellen til
verdenstiden (UTC).

Det er muligt at vises Last20°-listen,
Programliste, Favoritter eller manuel
tilberedning/bagning som
startskaermbillede.

Hvis lagring ikke gnskes, kan
brugeren deaktivere denne funktion.
Feltet Gem vises derefter ikke
laengere.

Hvis der ikke @nskes aendringer af
vaerdierne (temperatur, fugtighed,
tid) og funktionerne for en
tilberednings-/bageproces, kan
brugeren deaktivere denne funktion.
ZEndringsfeltet vises derefter ikke
laengere.



Nr.: Tekst

114: Skeerm slukket
ved standby

116: Indtastning af tid
i sekunder

117: Uendelig visning

118: Multikey-knap

120: Dampinjektion i
tid

Valgoption/Default

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Ugeprogram
Multi Cooking
Regenerering
Cook&Hold

Lavtemperatur-
tilberedning

Delta-T-tilberedning
Default: Multi Cooking

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Beskrivelse

| standbytilstand kan du vaelge at
lade skaermen forblive taendt klar til
drift eller at slukke den.

Aktiveret: Skaermen slukkes ved
standby.

Deaktiveret: Skaermen forbliver
teendt og klar til drift.

Et tilberednings-/bagetrin kan styres
i timer og minutter (standard) eller i
minutter og sekunder.

Det er muligt at vaelge mellem de
forskellige symboler for kontinuerlig
drift.

Aktiveret: --:--

Deaktiveret: «

P4 startskeermbilledet kan Multikey-
knappen defineres individuelt med
Ugeprogram, Multi Cooking,
Regenerering, Cook&Hold,
Lavtemperatur-tilberedning eller
Delta-T-tilberedning.

Dampinjektionen kan styres via
maengde (ml) eller via varighed (s).
Aktiveret: Dampinjektion i tid
Deaktiveret: Dampinjektion i
mangde



Nr.: Tekst

121: Tilstand

122: DirectMode
ID-leengde

125: KT-forsinkelse,
varighed

126: Scanner
aktiveret

Valgoption/Default

Fuld tilstand
QuickMode
QuickModelLast20®
DirectMode
DirectMode Manuelt
Default: Fuld tilstand

4 til 8 tegn
Default: 5

fra1stil 300 s
Default: 30 s

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Beskrivelse

Brugeren kan vaelge mellem 5
tilstande.

Fuld tilstand: Alle funktioner er til
radighed.

QuickMode: Funktionerne
Programliste, Rengaring og pleje,
Indstillinger/Service star til raddighed.
QuickModelast20®: Funktionerne
Last20°-liste, Rengaring og pleje,
Indstillinger/Service star til raddighed.
DirectMode: Abn programmer med
stregkode- / ID-manager.
DirectMode Manuelt: Abn
programmer med stregkode- / ID-
manager og Manuel
tilberedning/bagning star til
radighed.

Brugeren kan gemme et ID for et
program og abne programmet med
det valgte ID. Dette parameter
angiver, hvor mange tegn dette ID
ma have.

Dette parameter definerer, efter
hvor mange sekunder fra
programstart kernetemperaturen
males for at undga fejimalinger ved
for haj temperatur pa
kernetemperaturmaleren.

Brugeren kan aktivere
stregkodelaeseren for at dbne
tilberedningsprogrammer gennem
scanning af stregkoder.



Nr.: Tekst

127: Autoclean,
udvalg af
rengaringstrin

131: Skjul
programlistemenu

132: Spaer
Trinoversigt i
QuickMode

133: Programliste,
Forvarmningstilstand

134: Ingen Multi-
Cooking i drift

135: Speaer
Dampskud-ikon

Valgoption/Default

Vis alle renggringstrin
Kun visningsniveau 1

Kun visningsniveau 2
Kun visningsniveau 3
Kun visningsniveau 4

Standard: Vis alle
renggringstrin.

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Forvarmning kan
indstilles frit

Aldrig forvarmning
Altid forvarmning

Default: Aldrig
forvarmning

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret
Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Beskrivelse

Brugeren kan vaelge visningen af
renggringstrin ud fra 5
valgmuligheder. Vis alle
renggringstrin:

Alle renggringstrin er tilgaengelige.
Kun visningsniveau 1:

Kun renggringstrin 1 er tilgaengeligt.
Kun visningsniveau 2:

Kun renggringstrin 2 er tilgeengeligt.
Kun visningsniveau 3:

Kun renggringstrin 3 er tilgeengeligt.
Kun visningsniveau 4:

Kun renggringstrin 4 er tilgaengeligt.

Menugrupperne og sggefeltet kan
skjules pa programlisten.

| QuickMode kan feltet Trinoversigt
skjules pa programlisten.

Brugeren vaelger en standard for
forvarmning af programmerne.
Forvarmning kan indstilles frit: Indstil
frit, hver gang et program startes;
ingen standard defineret.

Aldrig forvarmning: Forvarmning er
ikke aktiveret.

Altid forvarmning: Forvarmning er
altid aktiveret for programstart.

Feltet Multi Cooking kan skjules
under igangveerende drift.

Feltet Manuel dampinjektion kan
skjules under igangvaerende drift.



Nr.: Tekst

136: Forleengelse af
tilberedningstid kun i
sidste trin

137: Spaer
Foresporgsel af
kernetemperatur
under drift

144: Afbrydelse,
blaesertaktning,
temperaturforskel

145: Repeat-tilstand

146: Advarsel for
autoclean® "Abn
ikke"

147: Forvarmning i
Repeat-tilstand

151: Kun visning af
bagesymboler

Valgoption/Default

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

fra1°C til 100 °C
Default: 5 °C

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Beskrivelse

Ved tilberednings-
/bageprogrammer med flere trin kan
feltet Forlaengelse af
tilberedningstid kun aktiveres i
sidste trin.

Aktiveret: kun i sidste trin

Deaktiveret: ved ethvert trin
Forleengelse af tilberedningstid
mulig

Efter programstart kan man veelge
kernetemperaturfeltet for at fa vist
den aktuelle kernetemperatur. Dette
parameter aktiverer/deaktiverer
denne funktion.

Dette parameter angiver, hvor
mange °C temperaturen ma falde
under taktningen, fer blaeseren
starter igen.

Ved aktivering af dette parameter
vises feltet Genstart ved afslutning
af tilberednings-/bageprocessen for
at kunne genstarte den forudgaende
proces.

Ved aktivering af dette parameter
vises en advarsel om ikke at dbne
Idgen, mens renggring er i gang.

Nar der arbejdes i Repeat-tilstand,
kan du her definere, om der ved
genstart af programmet skal
forvarmes eller ikke.

Deaktiveret: Ved genstart af
programmet bliver der forvarmet

Aktiveret: Ved genstart af
programmet forvarmes der ikke igen

Brugeren kan skjule Manuel
tilberedning. Kun Manuel bagning
(bagning med og uden
dampinjektion) vises.



Nr.: Tekst

152: Spaerring af
afbrydelse af
forvarmning

155: Skjul feltet
Nulstilling af
renggringsmiddel

156: Skjul feltet
Nulstilling af
vandfilter

157: Kompensation,
derabning

158: Skjul
specialprogrammer

159: Skjul
menugrupperne

160: Visning af
resterende samlede
bagetid

Valgoption/Default

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

fraOstil 50 s
Default: 5 s

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret
Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Deaktiveret

Beskrivelse

Brugeren har mulighed for at
afbryde forvarmningen. Hvis dette
parameter er aktiveret, skjules feltet
Afbryd forvarmning.

Efter skift af beholder for
renggringsmiddel foretages
tilbagestilling til 100 % og kvittering
ved at bergre feltet. Dette felt kan
skjules.

Efter skift af vandfiltret foretages
tilbagestilling til 100 % og kvittering
ved at bergre feltet. Dette felt kan
skjules.

Ved Multi Cooking kan den samlede
tid tilpasses, ved at man tilfgjer en
ekstra tid i sekunder for hver
ldgedbning som kompensation.
Dette parameter angiver, hvor
mange sekunder der skal tilfgjes for
hver lageabning.

Specialprogrammerne pa
programlisten kan skjules.

Menugrupperne pa programlisten
kan skjules.

Brugeren kan aktivere/deaktivere
visningen af den resterende samlede
bagetid efter programstart.
Aktiveret: Samlet tid vises.
Deaktiveret: Trinnenes tid og ikke
den samlede tid vises



Nr.: Tekst

164: Cool Down-
tilstand

170
Standbytemperaturti
Istand

171
Standbytemperatur

172
Standbytemperatur,
holdevarighed

348: Tarrefase efter
autoclean®

349:
Blaeserhastighed ved
Manual-Temp

Valgoption/Default

Active Temp
Auto Temp
Manual Temp

Deaktiveret
Efter tilberedning
Efter start

Indtast temperaturveaerdi

Indtast holdevarighed for
standbytemperatur

Aktivér/deaktiver med
knappen

Default: Aktiveret

Blaeserhastighed 1
Blaeserhastighed 2
Blaeserhastighed 3
Blaeserhastighed 4
Blaeserhastighed 5

Default: Blaeserhastighed
2

Beskrivelse

Her defineres det, hvordan ovnen
koles af for et rengaringsprogram
Active Temp: Hurtig afkaling. Der
anvendes vand til afkaling

Auto Temp: Langsom afkgling: Der
spares energi, og der anvendes
ingen vand

Manual Temp: Afkgling ved at abne
ovnlagen

Ved valg af "Efter tilberedning”
holdes temperaturen i ovhrummet
fortsat, efter at programmet er
stoppet. Den temperaturvaerdi, som
kan holdes, kan indstilles under
parameter 171

Angiver, hvilken temperatur der
holdes, nar der arbejdes i
standbytemperaturtilstand

Angiver, hvor laenge temperaturen
holdes, nar de31

r arbejdes i
standbytemperaturtilstand

Efter renggringsprocessen kan en
torrefase integreres. Denne fase kan
deaktiveres. | dette tilfeelde afsluttes
renggringsprocessen efter skylning
med bladt vand.

Efter valg af Manual-Temp kan
brugeren veelge mellem 5
blaeserhastigheder. Jo hgjere
blaeserhastigheden er, desto
hurtigere kaler ovnen af.



Nr.: Tekst Valgoption/Default Beskrivelse

HOO_0O0; HO1_0OO0;
HO2_00; HO3_00;

HO4_00; HO5_00; Hvis Blockcooking er aktiveret, kan
HO6_00; HO7_00; brugeren angive et tidspunkt for,
HO8_00; HO9_00; hvornar ovnen automatisk skal
352: BlockCooking H10_00; H11_00; H12_00;  speerres. Dette tidspunkt henfarer
Time H13_00; H14_00; H15_00;  altid til dagen efter det tidspunkt,
H16_00; H17_00; H18_00;  hvor meddelelsen "Udfar rengering”
H19_00; H20_00; blev vist. Derved er det muligt at
H21_00; H22_00; forcere en rengering.
H23_00

Default: HO2_00

Tab. 40: Valg af vigtige parameterindstillinger
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FEJLAFHJALPNING

15.1

FEJLARSAGER OG L@SNINGER

Fejl

Ovnen fungerer
ikke efter at veere
blevet teendt

Vandet i
ovnrummet lgber
ikke ud.

Hvide pletter i
ovnrummet

Sorte pletter i
ovnrummet

Vand drypper fra
ovnlagen

Kombiovn
varmer ikke

Tab. 41:

Mulig arsag

Ekstern hovedafbryder er
afbrudt.

En sikring er udlast.

Den omgivende temperatur
ved kombiovnen har i
laengere tid vaeret under +4
°C.

Aflgbet er stoppet.

Vandet er for hardt.

Vandkvaliteten er ringe.

Der er blevet anvendt et
forkert rengaringsmiddel.

Lagetaetningen er slidt eller
beskadiget.

Show Mode er aktiveret.

Beskrivelse af fejl, mulige arsager og forholdsregler

Lasning

>

>

\ A A4

Sla hovedafbryderen
til.

Kontrollér sikringerne
i elskabet pa
brugsstedet.

Opvarm ovnrummet
til 20 °C/ >68 °F.
Brug kun ovnen i
frostsikre rum.

Rengor aflabets si.
Rengar ovnens aflgb.
Kontrollér, at
aflgbssystemet pa
brugsstedet er frit.
Installer et vandfilter,
eller skift det ud.

Brug et vandfilter,
eller skift det ud.
Brug Eloma special-
renggringsmiddel.
Skader pa grund af
forkert
renggringsmiddel
kunne ikke afhjeelpes.
Skift lagetaetning.

Deaktiver Show
Mode.



15.2 FEJLMEDDELELSER OG AFHJALPNING

Kode Visning Mulig arsag Fejlafhjeelpning
600 = Renggringsmiddel er > Skift rengeringsmiddel
604 @ tomt (15 %). :

Rengagringsmiddel er
tomt (30 %).

601 =V Skyllemiddel er tomt > Skift skyllemiddel .
605 5 %).
Skyllemiddel er tomt
(30 %).
602 ﬁ':" Vandfilter er tomt. > Skift vandfilter .
——1

Vandtrykket er for lavt. »  Kontakt en Eloma
servicepartner.

001 Ovnlagen er abnet. »  Luk ovnlagen.

318 [ Vandmangel til > Kontrollér
dampdannelse. vandtilslutningen.

551 USB-stik er ikke sat i. » Szt USB-stikket i.
550 Softwarefejl. »  Nulstil ovnen.
»  Kontakt en Eloma
servicepartner.
m Faler 1i ovnrum er P> Kontakt en Eloma
defekt. servicepartner.
12 Foler 2 i ovnrum er P> Kontakt en Eloma
defekt. servicepartner.
13-16 Kernetemperaturfgler P> Kontakt en Eloma
er defekt. servicepartner.
Kombiovnen kan anvendes
i begraenset omfang.
17/127 Foleren for fiernelse af ~ »  Kontakt en Eloma
em er defekt. servicepartner.

Kombiovnen kan ikke
anvendes mere.



Kode Visning

211/212

213

31

312

511-513

74N

Mulig arsag

Overophedning af
ovnrum eller
overophedning af
ovnrumsblaeserens
motor.

Motoren roterer ikke.

Vandtrykket er for lavt.

For lidt vand til
driftstilstanden Damp.

Elektriske komponenter
er overophedet.

Kun p& gasovne

Fejl i gassystemet.

Fejlafhjeelpning
»  Kontakt en Eloma
servicepartner.

»  Kontakt en Eloma
servicepartner.

»  Abn vandhanen pa
brugsstedet.

P Kontrollér vandtrykket
pa brugsstedet.

Kombiovnen kan anvendes

i begraenset omfang.

autoclean®-

rengaringsprogrammet

afbrydes og kan ikke

anvendes.

»  Kontakt en Eloma
servicepartner.

P> Kontakt en Eloma
servicepartner.

Kombiovnen kan anvendes

i begraenset omfang.

P>  Kontakt en Eloma
servicepartner.

»  Kontrollér
gastilslutningen.

> Start
udsugningsanlaegget.

»  Bergr symbolet med
den lille flamme.

P> Ved gentaget
fejlmeddelelse:

Kontakt en Eloma

servicepartner.



Kode

Al

712

Tab. 42:

Visning

Mulig arsag

Gashanen pa
brugsstedet er lukket.

Fejl i
stremforsyningsledning
en.

Genstart gassystem 1.

Genstart gassystem 2.

Fejlafhjeelpning

»  Abn gashanen pa
brugsstedet.

»  Bergr symbolet med
den lille flamme.

»  Ved gentagen
fejlmelding:

Kontakt en Eloma

servicepartner.

P> Kontakt en Eloma
servicepartner.

»  Bergr symbolet med
den lille flamme.

»  Ved gentagen
fejlmelding:

Kontakt en Eloma

servicepartner.

»  Bergr symbolet med
den lille flamme.

»  Ved gentagen
fejlmelding:

Kontakt en Eloma

servicepartner.

Beskrivelse af fejlmeldinger, mulige arsager og forholdsregler pa gas- og elovne



16 BORTSKAFFELSE OG
MILJOBESKYTTELSE

Fig. 80: Bortskaffelsessymbol

Konsekvent overholdelse af lovbestemmelser, kvalitetsstandarder og forskrifter
samt en hgj miljgbevidsthed er grundlaget for udvikling, fremstilling og
vedligeholdelse af kombiovne hos os.

Disse ovne med elektroniske kredslgb indeholder dog ud over veerdifulde
genanvendelige materialer ogsa skadelige stoffer, der dog er n@dvendige for
ovnenes funktion og sikkerhed.

HENVISNING!

Bortskaffelse af udtjente produkter!

P Ovnen mé& ikke bortskaffes med almindeligt husholdningsaffald og heller
afleveres i beholderne for udtjente produkter pa den kommunale
genbrugsstation, nar ovnen er udtjent.

P Vi hjeelper dig gerne med at bortskaffe ovnen.

Eloma-kundeservice stiller gerne falgende oplysninger om den mest fordelagtige
tilbagetagelse/bortskaffelse af bruge Eloma-produkter i din region til din
disposition:

. Navn, adresse, telefonnummer pa bortskaffelsesvirksomhed

. Produkttyper, som tages retur.

° Bortskaffelsesvirksomhedens dbningstider.

. Oplysninger om mulighederne for gratis tilbagetagelse.

Hvis du har yderligere spargsmal, star vi til din disposition.
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HOS ELOMA HJALPER VI DIG GERNE MED EVENTUELLE
SP@RGSMAL OM VORES PRODUKTER

CUSTOMER SERVICE

T.+49 8141 395-188
F. +49 8141 395-164
sales@eloma.com

RADGIVNING VEDRGRENDE BRUG

T. +49 8141 395-150
applications@eloma.com

TEKNISK SERVICE

T. +49 35023 63-888
F. +49 8141 359-156
service@eloma.com
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